Msicopy6ka

Meat grinder

M'acopy6ka

Fleischwolf

IEEEE

4% Maszynka do mielenia
miesa

Masina de tocat carne

PYKOBOACTBO O 3KCFIJ'IYATALI,I/II/I

[ETd INSTRUCTION MANUAL
I7TY [HCTPYKLIA 3 EKCNNYATALII

I3 BEDIENUNGSANLEITUNG
INSTRUKCJA OBSLUGI
& MANUAL DE UTILIZARE

Cnacubo 3a npvoGpeTeHme HaLuei NpoayKLMA.
Y6eauTech, 4To B rapaHTUIHOM TarnoHe NMocTaBMeHb! LUTaMn Mara3iHa, MoANUCH 1 fAata NpoAaku.

5 E C I-I n AT H o E Thank you for purchasing our products.
Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.
MNPpUIOXKEHNE

[lsikyemo 3a npuaGaHHs HaLwoi npoayKLji.

<« P E Ll E n T bl » [MNepekoHaiiTecs, Lo B rapaHTiHOMY TarnoHi MOCTaBNEHO LWTamMn MarasuHy, NiAnUC Ta faTy npopaxy.

Dziekujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, ze instrukcja jest opieczgtowana stemplem, podpisem i data sprzedazy

Vielen Dank fiir Kaufen unserer Produktion.
Uberzeugen Sie sich, dass im Garantieschein Stempel vom Geschaft, Unterschrift und Verkaufsdatum gestellt sind.

Va multumim pentru achizitionarea produselor noastre.
Asigurati-va ca in cardul de garantie sunt aplicate stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru



NG VON BESTANDTEILEN / IDENTIFICAREA PIESELO|

1.3arpy304HbIit MOTOK.

2.KHorka chukcaTopa ropnoBiHbl.
3.KHonka BKIOYEHNS/OTKIIOYEHNS.

4. Pyuka

5.0TBepcThe ANs Kpennexus.
6.Kopnyc ¢ anekTpozsuratenem.
7.Tonkatenb.

8.3arpy3oyHas ropnosuHa.
9.LHex.

10.PewéTka Ans kpynHoro
nomona (7 Mm).

11.PewweéTka ans cpefHero
nomona (5 MM

ONWCARWE NMPUBOPA /ITEM DESCRIPTION / OMUC NPUMARY / OPIS URZADZENIA / BEZEIC

1. 3aBaHTaxyBanbHi NOTOK.
2. KHorka chikcaTopa roprioBuHi.

3. KHomKa BKMHOYEHHS! / BUMUKaHHS.

5. OTBIp ANs KPINMEHHs.

6. Kopnyc 3 enekTpoAB1ryHOM.
7. LWToBXanbHuK.

8. 3aBaHTaxyBarnbHa roprioBuHa.

. LHex.
10. PewwiTka ans rpy6oro nomeny
(|7 MM)

MM).
(IZ. Pewwitka ans api6Horo nomeny
3 MM

1. Auf?abeschurre.
2. Butfon fiir Befestigung der Halsun:

3. Button der EinschaltunglAusschal%ng.

4. Tragehenkel.

5. Befestigungsloch.

6. Gehause mit dem Elektromotor.
7. StoRer.

8. Einzugstasche.

9. Schnecke.
10. Gittel fiir grobe Vormahlung (7 mm).

2. Gittel fiir kleine Vormahlung

mm).
13. Haltemutter.

51_ PelLiTka 418 CepeaHL0ro noMeny 11. Gittel fiir mittlere Vormahlungzs(S mm).

1. Taca zasypowa.

2. Przycisk blokady szyjki.

3. Przycisk wiaczania/odtaczania.

4. Uchwyt.

5. Otwor do mocowania.

6. Obudowa z silnikiem elektrycznym.
7. Popychacz.

8. Szyjka zatadowcza.

9. Slimak.

10.Kratka do mielenia grubego (7 mm).
11.Kratka do mielenia Sredniego (5 mm
12 Kratka do mielenia drobnego (3 mm

).
).

12.Pewétka nﬁn Merkoro 14. Schneidemesser. 13.Nakretka mocujaca.

nomona (3 mm). g3_ OiKcyBanbHa raiika. 15, Ansatzstick fiir Zubereitung von 14.Noz do cigcia.

13.QuKevpytowas raika. 14, PiKyuWit Hix. Wiirstchen/Saucischen. 15.Nasadka do robienia kietbasek/parowek.
14.PexyLIMiA HOX. 15. Hacapika Ans npuroTysakHs 16. Ansatzstiick fiir Zubereitung vom 16.Nasadka do przygotowania kebbe.
15.Hacaaka ans npurotoenexns KOBBACOK / COCHCOK. Kebbe.

KonGacok/cocHcoK. 16. Hacaaka ans npuroTysanHs

166I-6Iaca/.1ka NS NPUrOTOBMEHNS Kkebe.

ke66e.

1. Tava de alimentare.
2. Buton de fixare a tubului.

ENG
1.Intake tray. &
2.KHonka dpukcatopa roprosuHbl.

) (=)

() (o
) 12
@
3 ()
) )

i.mﬁg BKITIOYEHNS/OTKIIOYEHMS. = % =y 3. Buton pornire/oprire.
: N 10 =/ 4, Manerul.
5.0tsepare AnA kpenneis. bl ~, 5. Orificiu pentru fixare.
s'go‘)ﬂyc C onekTpoaBUraTenem. a1 % &) 6. Carcasa cu motorul.
.Pusher. 2 5
- . . 7. Presator.
§-ntake chute. @ Y e \— / (5) 8 Tub de alimentare.
Wemomamgom 0 ® 10Dinds oot goser 7 )
112 .II\:Allddle gfg)dmg g|;|n(||3 5 m)m). 3 @ (&) 10.Disc de focat % b g
.Fine grinding grill (3 mm). = D -
fsfnanit, @ =D P
.Cutting knife. Piuli .
15.Sausage stuffer. 15) 14.Cutit de tocat.
16.Kebbe?maker. ® 15.Accesoriu pentru carnati.
a6 16.Accesoriu pentru Kibbe.
{16/

KOMNNEKTHOCTb / SET / KOMMNIEKTHICTb / KOMPLETNOSC/KOMPLETTIERUNG / ANSAMBLU

[ENG] [ UA |

Mscopy6ia - 1 Meat grinder — 1 M'sicopy6ka - 1 Fleischwolf - 1 Maszynka do Aparat de tocat
3arpy30uHbIt 110TOK - 1 Intake tra){f 1 3aBaHTaXyBaNbHMIA Aufgabeschurre - 1 mielenia migsa - 1 carne -
Tonkarens - 1 Pusher - NOTOK - 1 Stolter - 1 Taca zasypowa - 1 Tava de alimentare - 1
Jirpysoinas roprosuia- 1 Intake chute - 1 LLIToBxay - 1 Einzugstasche - 1 Ropychacz - 1 esator - 1
piek - rew -1 3aBaHTaxyBanbHa Schnecke -1 Szyjka zatadowcza -1 Tub de alimentare - 1

elwerka ans Grinding ?I’I” -3 FOPNIOBMHA - 1 Zerkleinerungsgitter - 3 Slimak - 1 Ax melcat (melc) - 1
Brenevioan Fixing nut - 1 Rex - 1 Haltemutter - 1 ratka do mielenia- 3 Disc de tocat - 3
rama Ty Cutting knife - 1 PewiTka ans Schneidemesser - 1 mocujaca- 1 Piulita de fixare - 1

i 1 Sausage stuffer - 1 romeny - Ansatzstick fiir 62 do ciecia - 1 Cutit de tocat - 1

Seanta mna Kebbe maker - 1 OiKcyBaNbHa Zybereitung von asadka do robienia  Accesoriu pentru
npATGToERBNA Warranty card - 1 raiKa - Wilrstchen/Saucischen - 1 kielbasek/parowek - 1 camati -
rﬁnéaomdcocmcos( -1 Instruction manual- 1 BiganpHuit ix - 1 Ansatzstick fir asadka do . Accesoriu pentru

acajika ans - Hacapka ans ubereitung vom rzygotowania kebbe -

Gift box - 1 K o %gb t1 t kebbe - 1
ebbe -

TpULOTOBNEHMS
£8Ge 1 o
apaHTUHbIV TamnoH - 1

OBOZCTBO I
cl
i
Ko

0
nré%aTaLéMM-'l
aKOBOUHAS
pobka - 1

Ambalaj individual - 1
Manual de utilizare - 1
Card de garantie - 1

arta gwarancyjna - 1
Instrukcja obstugi - 1
Opakowanie - 1

NpUroTyBaHHs
KOB6ACOK/COCHCOK - 1
Hacagka gns
npuroTyBaHs kebe - 1
[apaHTIAHWA TanoH - 1
HacraHosa 3
ekcnnyaratyji - 1
MakysansHa

Kkopobka - 1

Garantieschein - 1
Bedienungsanleitung - 1

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Verpackungskarton - 1 :
|
|
|
|
|

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru



I CEOPKA MACOPYBKM ANA .
MPYrOTOBEHNS GAPLIA
[EXd MEAT GRINDER ASSEMBLING FOR
MEAT PROCESSING
CKIATJAHHSA M'ACOPYBKV NS
MPUrOTYBAHHS GAPLLY 4
BT MONTAGE DES FLEISCHWOLFES
FUR ZUBEREITUNG
VOM HACKFLEISCH .= | = C
MONTAZ MASZYNK| DO MIESA Rl A ~—
I} ASAMBLAREAAPARATULUI DE
TOCAT CARNE PENTRU
PREGATIREA CARNEI TOCATE

[EE MPYroTOBNEHYE KOMBACOKICOCCOK

[EXE SAUSAGE PREPARATION

MPUrOTYBAHHS! KOBBACOKICOCKCOK

Gl ANSATZSTUCK FUR ZUBEREITUNG VON WURSTCHEN/

SAUCISCHEN
PIECZENIE KIELBASEK/PAROWEK
I PREPARAREA CARNATILOR
1
R NPUrOTOBNEHVIE KEBBE
[E€] KEBBE PREPARATION
IO nPVIrOTYBAHHS KEBE
I ZUBEREITUNG VOM KEBBE :
PRZYGOTOWANIE KEBBE
IGRN PREPARAREA KIBBE

TR PA3BOPKA MACOPYBKM

[EE MEAT GRINDER DISASSEMBLING

N PO3BVPAHHA MACOPYBK/

RT3l BESEITIGUNG VON VERSTOPFUNGEN
ROZBIERANIE MASZYNKI DO MIESA

e DEMONTAREAAPARATULUI DE TOCAT CARNE




KaK NpUCTYnuTBb K 9Kcnnyartauum npubopa.

CoxpaHsiiiTe MHCTPYKLMIO, OHA MOXET NoHaao6uTLCA Bam B Gyaywem.

[NlaHHbI7 nprbop NpeaHasHadeH Ans 3MenbYeHUs Msca U ApYriX BIWAOB NPOAYKTOB. .

[Inst ucnonb3oBaHus B JOMALLHEM XO3ACTBE, HE MOAXOAMUT ANS MPOMBILLIIEHHOTO UCTIONb30BaHMS.

BaxHo! Msicopy6ky, npro6peTeHHyio B XONogHOE Bpemst roda, Bo 13bexaHue BbIXOZa U3 CTPOS,, 40 BKIIOYEHNS B BMIEKTPOCETb
HeoBXOAMMO BbifEpXaTb He MEHEE YETbIPEX YacoB MpY KOMHATHON TeMMEpaType.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKU

f I'on(anyﬁc'ra, BHUMaTesIbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO nepen Tem,

HomuHanbsHoe Hanpsikerme: 220-240 B ["apaHTwitHbIi Cpok B cTpaHax EASC
HomuHanbHas yacToTa Toka: 50 My (Benapyck, Poccns, Apmenns, KasaxctaH, Kelprbiacran)
HommHanbHas noTpebnsemas moujHocTs: 1700 Bt 1 Ykpaute, ['pysu, Asepbaiiixane - iBeHaaLaTb MecaueB

MEPbI NPEQOCTOPOXHOCTU MPU SKCNNTYATALIUU

+*BHMMaTENBLHO NPOUMTAIATE JaHHYI0 MHCTPYKLMIO Nepen akcnyataLmei npubopa Bo 13bexaHine Nonomok npu uenonb3osaHii. HenpasunbHoe obpatlenme

MOXeT NPUBECTY K NONOMKE M3eNKs, HaHECTU MaTepUanbHbIi yLiepd Unn NPUYMHIATL BpeL 3A0POBLI0 NONb30BATENS.

*[Nepe Havyarnom paboTbl y6eauTech, 4To BHYTPU NPUBOpa HET YNaKkoBOUHBIX MaTepUarnos 1 APYTiX MOCTOPOHHUX MPEAMETOB, HanuuMe KOTOPbIX MOXET

nﬁmaecwl K NOBpEXAEHUsIM Npubopa unu Boropanmio. ECiin Ha' 0CHOBaHU M3eNNs €CTb HaKMEeNKi — CHUMITE WX.

«[lepen nepBoHayarbHbIM BKIIOYEHMEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT MK TEXHUYECKVE XapaKTEPUCTUKI U3AENNs napameTpam aNeKTpoCeTu.

«[lpn _Mcronb3oBaHM  yAnMMHWATENs, yBeauTeck, YTO MakcUManbHO [OMyCTUMAas MOLLHOCTb kabens cooTBETCTBYET MOLYHOCTY npibopa.

« [pnbop He NpeHa3Ha4eH Ans 1CMoNb3oBaHMS NULaMM (BKMK4as AeTel) C NOHMKEHHbIMI (U3NYECKMMI, HYBCTBEHHBIMI MM YMCTBEHHBIMI CMOCOGHOCTAMM,

WV TIPY OTCYTCTBIAV Y HUX OMbITa MM 3HAHWIA, €CIN OHW HE HAXOASTCS MOZ KOHTPOMEM UMK He MPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06 UCToNb30BaHMK Npubopa nuLom,

0TBETCTBEHHbIM 33 MX 6e30MacHoCTb.

+/cnonbayiiTe npubop Baanu ot Aetelt. [leTn [OMKHBI HAXOAUTLCS MOZ KOHTPOMEM AN HEAONYLLEHUS UrPbI C MPUBOPOM.

+by/bTe npenenbHo BHUMATENbHbI, €Cnn psaoM ¢ paboTaloLmm nprbopom HaxoasTcs AeTy.

«/cnonbayiite 1 xpaHuTe NpuBOp B HEAOCTYNHOM A71s ieTEl MecTe.

*He ocTaBnsiiTe BKIIOYEHHbI NpuBop 6ea mpucmoTpa.

+*OcmatpuBaitTe npubop nepep kaxabiM BkrtoYeHreM. [1pn Hanu4um noBpexaeHni npubopa Uk ceTeBOTO LUHYPa, HI B KOEM Cry4ae He BKItoYaiiTe ero.

+He ucnonbayitte npubop, €cri NOBPEXEH LWHYP UMK LUTENCENbHas BUIKA, @ Takke, ECriv NOBPEXIEH UMk HeUCTIpaBeH caM Npibop. OTHECUTE ero B CEPBHCHbIN

LﬁHTp. PeMoHT npubopa A0MKeH OCYLLECTBNATLCS TONMbKO B ABTOPU3OBAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE. He peMOHTMpyWTe npubop camocToATenbHo.

+[Tpy noBpexXaeHIN WHYpa NUTaHS ero 3ameHy, Bo U3BexaHue OnacHoCTH, AOMKHbI MPOU3BOANT U3FOTOBUTENb, CEPBIUCHas Criyxba un nopo6HbI

KBaNMULMPOBAHHbIA NepcoHan.

*epen nopkmiodeHvem Npubopa k aNeKTPOCETH YAOCTOBEPLTECh, 4TO OH HAXOMMUTCA B BbIKIOYEHHOM COCTOSHMM.

+3anpelLyaeTcs nogknioyaTh Npubop K TauMepy N ApYromy yCTPOICTBY, aBTOMATUYECKM PErynupyHLLEMY BKIoYeHUe/BbIKNIYeHe npubopa.

*He 1cnonbayiiTe Npubop B NOMELLEHNSIX C NMOBBILIEHHOI BaXHOCTbI0 (HAaNpUMep, B BaHHOM).

+*Bo n3bexaHme yaapa aNekTpudeckiM TOKOM He norpyxaiite kopryc npubopa B BOAY MW Apyrve XuakocTv. Ecnu oH Bce e nonan B BOAY, HU B KOeM

cryyae He MpuTpariBaiTeCcbk KOpMyCy, @ HEMEANEHHO OTKIKOYUTE €ro OT ANEKTPOCETH.

*He akcnnyatupyiite npubop BnaxHbIMK pykamu. He NofcoeAnHsiiTe 1 He OTCOBANHANTE CETEBON LUHYP BMaXHbIMM pykami. ITO MOXET NPUBECTY K MOPaXeHUIo

3MNEKTPUYECKIAM TOKOM.

*He ponyckaiiTe CBUCaHNS ANEKTPUHECKOTO LUHYPa C Kpas CToMa Nk Hag ropsummMi OBEPXHOCTAMM.

*BbIKrio4alTe yCTPOICTBO M3 PO3ETKI NOCNE MCMOMb30BaHIS, & TakKe Nepes YMCTKOM. Mepes nepemeLLeHrem, POBEAEHNEM YNCTKIA UK UHbIX AEVCTBHIA MO

yXoAy AaiiTe YCTPONCTBY OCThITb.

*Ecnit He ncnonbayeTe Npubop, BbIKIOYMTE €ro 13 CeTu. Bhikioyas npubop, He TAHUTE 3a LUHYP NUTaHIS, akKypaTHO BbIHbTE BUMKY M3 PO3ETKM.

*He obmaTbiBaiiTe ceTeBOiA LLHYP BOKPYT Mpnbopa, Tak kak Co BpeMeHeM 3T MOXET NpUBECTM K ero 1anomy. Bcera pacnpaBnsiiTe ceTeBow LHYp Ha Bpemst
XpaHeHusl.

*He ucnonbayitte CETEROI LWHYP ANS NEPEHOCKM U3AENVS.

*He ncnonbayiite npubop B LENsiX, He NPeAyCMOTPEHHbIX MHCTPYKLel. He Mcnonb3oBaTh BHE MOMELLEHMI.

*[Tpnbop [OMKEH XPaHNTLCS Tak, 4T Bbl OH 1 CETEBOI LUHYP HEe NMOABEpranich BO3AECTBIIO BbICOKIX TeMMepaTyp, Bark 1 NPAMbIX CONHEYHbIX My4el.

+[puBop npeaHa3HaueH TOMbKO ANst AOMALLHEro CMoMb30BaHMs. 3anpeLyeHo UCnomnb30BaTk MPUBOP B MPOMBILLAIEHHBIX 1 KOMMEPUECKUX LiENsiX.

+CoXpaH!Te AaHHYI0 MHCTPYKLMIO.Vicnonbayiite MsicopybKy TonbKo Anst nepepaboTkt MArkiX, pasMopoXeHHbIX NPO/YKTOB, Msca 6e3 kocTeit, oBolleit 1 (pykTos Ge3

KocTouku. Hukoraa He ucronb3ayiite npubop Arist nepepaboTky KOCTEV 1 TBEpALIX MPOAYKTOB, HANpUMep, KOCTex, od)exoa 1 cemevek B ckopriyne. KopeHbsi riepen

nepemaribIBaHeM HeobxoaMMO nope3aThb HEOONbLUMMM KyCO4KaMit 1 3aMOYMTb B BOJE B TeYeHMe kak MuHuMyM 10 4acos.

+He skniovaiite npubop B po3eTky OAHOBPEMEHHO C APYIvMY 3nIeKTpONpUBOpamm.

+He TAHWUTE 3a LUIHYP NUTaHus, He NepekpyuBaiiTe 1 He obMaTbIBaltTe ero BOKpYr npubopa.

*YcTaHasnvBaiiTe Npubop Ha Cyxylo v TBEPAYI0 NOBEPXHOCTb. 3anpellaeTcs yeTaHaBnvBaTh NPUBOp Ha rops4ylo NOBEPXHOCTb MM PAAOM C TakoBOIA (Hanpumep,

PSLOM C ra3oBOi, ANEKTPUYECKON NNMTOM UMK HarpeTow IyXOBKOM).

+*YbenuTech, YTo NpUBOP YCTaHOBINEH TakuM 06pa3oM, YTO BEHTUSILIMOHHbIE OTBEPCTUS Ha KOPMYCe HE 3aCTOHEHI.

+3anpeLLaeTcs nepeasuraTs npubop Bo Bpems paboTbl.

-Hnﬂ nepemeLLeHns MScopy6kin NONb3yiTeCk Py4KoM NS NEPEHOCKN.

+[lepen noaknio4eH1emM MACOpyBKM K ANEKTPOCETU YBeauTeCh, YTO NepekriodaTenb PEXVUMOB HaXOAUTCS B BbIKIIOHEHHOM MONOKEHMM.

+[o oKoHYaHWM paBoThI BbIKMKOUMTE MPUBOP, 3aTEM OTKIIOYUTE €ro OT CETU 1 NPOU3BEANTE OHMCTKY.

*He BbikntovaitTe npubop 13 ceTn Bo Bpemst paboTbl.

+3anpeluaetcs pa3bupatb Npubop, ECNM OH MOAKIIYEH Kk ceTu. Beeraa oTkmiovarite npubop nepes cHOPKO, YCTaHOBKOI akceccyapos, pa3bopKoi 1 04UCTKOM.

Talkke BCEraa OTKMoYaiATe NpuBOop OT CETH, CIIN OH He cnonb3yeTcst

“pexae, 4em npucTynaTtb k pa3bopke YCTPOVCTBa, YOEAUTECH, YTO OH BbIKITIOYEH, OTKITIOYEH OT CETU 1 ABUraTeNb NOMHOCTbIO OCTAHOBHICS.

*He npukacaiitech k ABXYLYMMCS YacTam npubopa.

-BHMR/IAHME: PexylLye KDOMKM HOXa OCTPO 3aTO4EHbI. By/ibTe 0CTOPOXHbI NpY 0BPALLEHIN C HOXOM.

*He BCTaBnAlTe MeTanmuueckue MW [pyrie NpeaMeThbi B 3arpy304HbIA NIOTOK.

+[lpoTankuBaTh NPOAYKTh! B 3arpy304HYH FOPOBIHY HEOBXOANMO MCKIIOUMTENBHO TOMKaTerNeM, BXOASLLEM B KOMMMEKT NocTaBky. 3anpelleHo npoTankiueath NpoayKTb!
nanbLammu U Apyrimm npeametamu.

+*Bo Bpems paboTbi ¢ npubopom He AonyckaiTe, YT0BbI BONOCHI, Wapd Unu Apyrie npeaMeTsl Cucanit Hag npubopom.

%Ecnw BpalLLieHVe LIHeKa MACOPYBKM MPeKpaTUnoCch U 3aTPyAHEHO, CHaYana OTKIKYMTe NPUBOP OT CETU 1 TOMBKO NOTOM OUUCTUTE LLHEK 1 HOX OT NPOAYKTOB, KOTOpbIE
TIOKVPYIOT [ABUKEHME.

-Sanpelﬁaemﬂ BKrlYaTh 0bpaTHoe peBepc), He AC b MOMHOI1 OCTaHOBKM MPSIMOTO BPalLLEHVs! LHeka. B MpoTvBHOM criyyae npubop MOXeT HauaTb

13aaBaTh HeoBbI4HbIIA LM, BUGPMPOBATb, BOMOXHO 0GPa30BaHHe UCKD, YTO MOXET MPUBECTY K MOBPEXAEHMIO MACOPYOKM.

*/cnonbayite Npubop TonbkoAns nepepaGoTkv NPOAYKTOB. 3anpeLeHo U3MenbyaTh TBEpAbIE MPOAYKTbI.

*[o okoHYaHUM paboTb B kaMepe MACOPYOKI MOXET 0CTAThCs HE3HAYUTENbHOE KOMM4YECTBO npogymoa, UTO He SBMSIETCS HEUCTPaBHOCTBIO. K ocTaTkaM NpodyKToB MOXeT
TPUNUMHYTH HEMHOTO YEPHOI MEeTanNMYEeckoit Nbinn. He ynoTpebnsiiTe B NULLYy 3Tv ocTaTky, BblbpackiBaiiTe Ux.

+He neperpyxaiite Msicopydky. Mpu 06pa3oBaHuy 3acopa HeMe/NEHHO OCTAHOBUTE MSICOPYDKY ¥ OUMCTITE LUHEK U HOX OT OCTATKOB NPOAYKTOB.

*Bpemsi HenpepbIBHOi paboTbl Mscopybkv He JomkHO npesbIiwats 10 MuHyT. [lenaiite uHTepBansl B paboTe, YToBbl JaTb ABUraTENt0 OCTHITh.

+Ecnu cpabotana cuctema 3alLuThl OT NeperpeBa ABUraTens, He BKIioYaiiTe Npubop, Moka OH NOSHOCTLHO He OCTBIHET.

+*Kopryc v npuHaanexHoCTV BCeraa AOMKHbI 0CTaBaTbCS CYXMMU U YUCTbIMM!

*He ncnonb3yiTe NPUHAANEKHOCTY, He BXOAALYME B KOMMIEKT NOCTaBKM.




PYCCKWUN

BHumaHve! Bo Bpemsi nepBoro BKrtoYeHs Mprubop MOXeT u3aaBaTh HEMpUSITHBIN 3anax rapyu. 3T0 HopMaribHOe SIBMEHIE W CBSI3aHO C BbIFOPaHNEM 3aBOACKOTO
|

macnal
BHUMAHWE: HecobntoaeHne Mep npesocTOPOXHOCTI MOKET NPUBECTY K Nopye npubopa, TpaBMam, NOPaKEeHMo 3MEKTPUYECKM TOKOM, KOPOTKOMY 3aMblkaHUIO
WIN noxapy.

OKCMNYATALUA

:
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
| MoaroToBKa Kk akcnnyatauum. Mepez nepBbIM UCTIONb30BAHUEM MSCOPYBKM TLLATENBHO BbIMONTE BCE AETaNM MACOPYBKM, KOTOPLIE KOHTAKTUPYHOT C MPOAYKTaMA,
\ a 3aTeMm BbITPUTE KX HACYXO.
| CBOPKA MACOPYBKW NA NPUrOTOBNEHNSA ®APLLA
| 1. Ynepxueas kamepy MACOpY6KM, BCTaBLTE ee B 0TBEPCTME /NS KDEMTEHNS Ha KOPMYCe 1 NOBEPHITE NPOTMB YaCoBOV CTPENKM 10 MOMEHTa vKcaLn.
2. Haxas KHOI'IKy d)VIKCaLlI/II/I, noBopaynBanTe Kamepy MﬂCOpyﬁKM, NOKa He YCMbILINTE LLEeNYOK. Tenepb kamepa MﬂCOpy6KM HadexXHo NpuKpenneHa K ee kopnycy.
| Cnierka nokavaiite kamepy Msicopybku, 4toBbl yBeAUTLCS, YTO OHa HAAEXHO AEPKUTCS.
: 3. BcTaBbTe LUHEK B kamepy MACOPYOKM AnnHHbIM KOHLIOM BHYTPb. Crierka noBopauvBaiiTe LUHek, YTobbl 3adukcvpoBaTh €ro B kopnyce Mscopy6ki.
| 4. HazieHbTe HOX Ha nocafio4Hoe MecTo LUHeKa PexyLLel CTOPOHON Hapyxy. ECrin HOX ycTaHoBNEH HenpaBWrbHO, MACO He ByaeT n3menbyaThes.
| 5. YCTaHOBMUTE KPYHYIO M CPEAHIO PELLIETKY CNEZIOM 3a HOXOM, YBeauTeCh, YTO BbICTYMbI Ha KaMepe COBMaAaloT C Nasamm peLueTku.
| 6. YaepxuBas pelweTky (Haxumasi no LEHTPY) OBHVM NanbLieM, MIIOTHO 3aKpyTUTE MPYKIMHYIO raiiky ApYroi pyKoid. He 3akpyumBaiiTe raviky CIIMLIKOM CUIbHO.
7. CBepxy Ha 3ari 3qu¥’»0 TOPIIOBUHY kamepbl MSCOPYGKY YCTaHOBUTE 3arpy304HbIV JIOTOK U 3aKperuTe ero.
| NPUrOTOBNEHWE ®APLLA
| YcraHosuTe cobpaHHylo MACOpYBKy Ha TBepAyHo POBHYI0 NOBEPXHOCTb. Mpy 3ToM yBeawTec, YTo BO3AYX MOXET CBOBOAHO MOAXOANTb K HIKHEI! 11 GOKOBbIM
| CTOpOHaM Kopnyca C ANeKTpoABUraTenem Ansi 06ecneyeHmst A0CTaTO4HOM BEHTURSLIAN.
: HOF[KJ'IIO'-WITG MHCOpyﬁKy K anekTpoceTun. Monoxute Ha sarpyaqubM JI0TOK MOArOTOBIIEHHbIE KYCOYKU MACa.
MMeYaHue:
| + Buibupalite noctHoe msico (6e3 xupa). YaanuTe BCe KOCTH, XPSLLM U CyXOXUMKS.
| + HapexbTe MSCO Ha KyCOuKi pa3MepoM OKOmMo 2CM*2CM*BCM, UTOBbI ORI CBOBOAHO NPOXOANNM B 3arpy304HYI0 TOPMOBMHY.
| MpuMeyaHme: PexoMeHayeTCcs UCMOmb3oBaTh KPYMHYHO PeLleTky ANs NEpBUYHOi pyGkv Maca. [insi NpUroTOBNEHMS HEKOTOPBLIX 6o MACO HEOBXOAMMO NPOKPYTUTL
: [BaXabl.
| BHuMaHwe! 3anpeLyaeTcsi 3MenbyaTh 3aMOPOXEHHOE MSICO.
MepeBeauTe KHOMKY NEpeKmioYeHIst PEXVMOB 1 KHOMKY BKITIO4eHNs/0TKioYeHms B nonoxeHune “ON”. Tonkatenem akkypaTHO NpoTankiuBaiTe Kycouku Msica B
| 3arpy304HyI0 roproBuHy. Mo okoH4aHWM paboTbl NepeBeanTe KHOMKY BKIIOYEHUS/OTKNIO4eHNS B nonoxeHue “OFF”, oTkniounTe Mscopybky oT anekTpoceTy 1
| nBose TE € YUCTKY.
\ NMPUrOTOBNEHNE KONBACOK/COCUCOK
: Y106bI NOArOTOBUTL MACOPYOEKY K NPUTOTOBIIEHIMIO KONBACOK, HEOBX0AUMO
‘ BbINOMHWTL CreaytoLine AencTBus:
1. YcTaHoBUTE LUHEK ANVHHOM OCbIo Biepe, Crierka NoBopaumBas ero, foka oH He 6y/ieT 3athuKCpOBaH B KOPMyCe aMneKTpo/BMraTens. YCTaHoBIUTE PeXyLiA
| HOX Ha LUIHEK PEXyLLMI KpasMi Hapyxxy. YCTaHoBuUTE peluéTky ANs KpynHOro noMora.
‘ 2. Bosbmute Hacaaky Anda npuroToBNeHns KkonGacok u YCTaHOBUTE €€ Ha OCb LUHEeKa Takum 06p630M, YTOGbI BbICTYIbl BOLLSIN B Nasbl.
\ ﬂvae )KVBas HaCa/Ky, NIIOTHO 3akpyTuTe (UKCHPYIOLLIEe KOMbLIO, He NepeTAr1Bas ero.
| NPUIOTOBNEHWE KEBBE ; B
| 1. Ytobbl noarotoBuTb MSACOpyBKy ANst npuroToBneHns kebbe, HeoBXoANMO 13BNEYb PEXYLYMIA HOX 1 NepdoprpOoBaHHbIi Anck 13 paboyero 6roka. YcraHosuTe
LUHEK ANMHHOM OCbIo BNEpe, CIErka noopaduBas ero, noka oH He BYAET 3aduKCUpOBaH B Kopryce anekTpoagiraTens. BosbMuTe Hacaaku ANsi MpUroTOBrEHNs
: keb6e un YCTaHOBUTE WX Ha OCb LUHEK Takum oﬁpasoM, YTOBbI BbICTYMbl BOLUSIN B Na3bl.
| 2. MpuaepxkuBas Hacaaku, NOTHO 3akpyTiTe (hVIKCVIpy}OLI%ee KonbLlo, He nepeTsArMBas ero.
\ 3. HapexbTe unnuHapuyeckue Tpyboykm, npurotossTe kebbe v obxapbTe BO dpuTiope.
| BHVMAHWE: Hacapka ans npuroToBneHns keb6e ncnonb3yeTcs TOMbKo ¢ 3apaHee MoAroToBNeHHbIM chaplueM. He namenbyaiite Lenble Kyckv msica ¢
1CNONb30BaHWEM HACaAIKW 1St MPUroToBMNEHMS kebe.
| YCTPAHEHWE 3ACOPOB
: Ecnu Bo Bpems paboTbl Msicopy6kv MSICO 3aCTpsino BHYTPW Kamepbl, BbIKNOUMTE MScopybKy, nepeBeanTe KHOMKY BKOYeHUs/oTKioueHIs B nonoxerue “OFF”
: (mBuratenb msicopy6ku fomkeH npekpatutb paboty). [epeBeauTe KHOMKY NepekmioyeHms pexvuMoB B nornoxehie ‘R” (pesepc). 3atem nepeseanTe kHOMKy
‘ BKITKOYEHNS/OTKIKOYeHNS B nonoxeHue ‘R (peaepc{ - LWHeK HaYHET BpalLLaTbCs B 06paTHOM (peBEepCHBHOM) HanpaBneHu, 1 3acop ByAeT ycTpaHeH.
| Mocre ycTpaHeHus 3acopa BEPHIUTE KHOMKY B paGoyee MONOXEHIUE W MOXETE MPOAOITKUTL paBoTy Kak 0BbIHO.
Ecrm aacoP He YCTPaHAETCS, OTKIKYMTE MACOPYBKY OT 3MeKTPOCEeTH, pa3bepuTe 1 YCTpaHUTe 3aCop BPYYHYHO.
| BHuMaHve! dyHkums peBﬁ)C MCNOMb3yeTCs UCKIKUMTENBHO Mpi paboTe MSCcopyBKi B pexumMe NpUroToBNeHus taplua.
\ PA3BOPKA MACOPYBK|
| Y6eauTech, YTo ABUraTENb NOMHOCTHI OCTAHOBINCS, 3aTEM OTKIOUUTE MSCOPYEKY OT aneKTpoceTH,
‘ Yrobbl pasobpaTb MscopybKy, BLINONMHUTE NPOLEAYPY, On1caHHyto B pasaene «COopka» B 0bpaTHoI nocnenosatensHocTy. Mepen Tem, kak CHsITL kamepy,
| HaXMWTe KHOMKY CHATMS kaMepbl MACOPYBK. 3aTem 0TCOeavHUTE kamMepy OT Kopryca MACOpY6kM. Ecnin y Bac He nony4aeTcs OTKPYTUTb MPYKVMHYHO raviky
BPYYHYH0, UCMONb3YIATE [4SH 3TOTO MHCTPYMEHTBI.
: T06bl Nerko oTAENNTL pelLeTky, NOMECTUTE OTBEPTKY MEXAY PELLETKON 11 kaMepoii MicopybKM, a 3aTeM OTOABIHbTE PELLETKY OTBEPTKONA.
| M KOnM4ecTBOM HeabpasuBHOrO CpefiCTBa, Mocne Yero
| TLWATENbHO BbIMbITb U BbICYLLNTb.
‘ *Oumnctka npm6opa A0MKHa NPOBOANTLCA NOCIE KaXA0ro UCMob30BaHNA.
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NMPABWITA YTUITU3ALIUU NMPUBOPA

SnencrpoanGOp W yNnakoBOYHbIE MaTepuarnbl OMKHbI ObITb YTUNU3NpOBaHbl C HAUMEHbLUM BpeaoM Ansa Opr)Ka}OLL[EIZ cpefnbl 1 B COOTBETCTBUN
C npasuniamu no ytunusauum 0Txo4oBs B Balwuem pervoHe.

TPAHCIMOPTUPOBAHHME, YACTKA U XPAHEHWUE

TPAHCMOPTWUPOBAHWE. Tpa+cnopTupoBaTth npubop Heobxoanumo niobbiM BMAOM KpbITOrO TpaHCMopTa ¢ NpUMEHEHeM NpaBi 3akpenneHus rpy3oB, 0becneymBatoLLmnx
COXpaHeHe TOBApHOTO BUAA M3Aenus u/unn ynakoBky 1 ero fanbHeiwen GesonacHoit akennyatauun. SAMPELLAETCA nopseprath npnbop yaapHbIM Harpykam npu
norpy304Ho-pasrpy30uHbIx padotax. YACTKA. BHUIMAHWE! Hukoraa He MoitTe YacTv npuGopa B NocyaoMoeyHoi MalLnHe. He ucnonbayiite xumukaTel v abpaaveHble
BellecTBa. llocre UCronb3oBaHNs 1 Nepef O4MCTKO U3BMEKUTE BUTKY MUATAHIS 13 PO3ETKM U IOKAUTEC, Moka NpuBop ocTbHeT. Mepes; o4uncTKol nepeBeanTe KHOMKY
BKII04eHMS/0TKMIo4eHIs B nonoxeHue “OFF” (aBuratent Mscopybkv fomkeH npekpatTb paboTy) u BbiknioumnTe npubop 13 ceti. PasbepuTte mscopybky 1 yaanute
ocTaTkv npoaykToB. He cTaBbTe npubop B Body. He MoiiTe npubop Bofoit. [ins OYUCTKY BHYTPEHHEI U BHELLHe NOBEPXHOCTU Npubopa 1 naHenu ynpaenexns
VCTIOMb3yiiTe MSrKyIo, BNiakHyto TPsinKy./Acnonbayiite CpefCTBO NSt MbITb NOCYAbI, MSArKyto ry6Ky Anst OYUCTKM N0TKa NSt MPOAYKTOB, TOMKATENS, 3arpy304HOI FOPMOBIHbI,
LUHeKa, PeLLETOK, hHMKCUPYIOLLEH raiikii, PEXyLLEro Hoxa i HacafoK, BXOARLLMX B KOMMMEKT yCTPOACTBA. XOPOLLO NPONOMOLyTE, BbITPUTE 11 MPOCYLLNTE BCE YacTuh
npubopa. CreauTe 3a 41CTOTOI NPprBOpa 1 BCex ero cocTaBnsioLyx. Mepes Ucnonb3osaHneM 1 XpaHeHnem ybeauTech, 4Tobbl Bee YacTi npubopa Bbin YnCTbIMK 1
CyXvMU.PeKomMeHayeTCs cMasbiBaTb pexylLye AeTany pacTUTeNbHbIM MacrioM. OuncTka npubopa AomkHa NPOBOAUTLCS NOCTIE KaXAOrO MCTIONb30BaHNS.

XPAHEHUE. NMpubop Heo6X0oAnMo XpaHuTh B 3aKpbITOM MOMELLEHNN, B YCTIOBUSX, NPeAnonaratoLLx CoxpaHeHe TOBapHOTO BIAA U3AENWS U ero AanbHenen
Ge3onacHoit akennyataLum. Y6eauTecs, 4to npubop 1 BCe ero akceccyapbl MOMHOCTBIO BbICYLUEHDI, NEpe/ TeM, Kak CKna/iblBaTb €ro Ha XpaHeHue.



PYCCKWUN

YCJIOBUSA FTAPAHTUMHOIO OBCITY)XUBAHUS

Mpw nokynke uanenus TpebyiTe ero NpoBepky B Batuem NpucyTCTBUN 1 3aNONHEHNS raPaHTUIAHOTO TarnoHa (LUTamn TOpryloLLei OpraH13aLm,
[Aata npoAaxu v Noanuch NpoAasLa).
bes npeaocTaBneHns rapaHTUIHOTO TarnoHa U Npi ero He NPaBUbHOM 3aMONHEHUI MPETEH3IUM MO Ka4eCTBY He MPUHUMAKOTCS, 1 rapaHTUMHBIA
FeMOHT He NPOM3BOANTCS. .

apaHTWitHbIN TamnoH creayeT NPeAbABNATL Npy N06OM 0BpaLLeHn B CEPBUICHDIT LIEHTP B TEYEHIE BCEro Cpoka rapaHTun. Mspenve
NPUHMMAETCs Ha CepBUCHOE 0BCYXMBaHIE TONBKO NOMHOCTbIO KOMMMEKTHBIM. [apaHTUIHbIA CPOK MCYMCNISETCS C MOMEHTa Npoaaxu
nokynatento. Mpocum Bac Takke CoxpaHsTb JOKYMEHTbI, NOATBEPXKAAOLLME AATY MOKYNKM M3AENNs (TOBAPHbIN UMK KAaCCOBbIN Yek).
Ycnosuem becrninatHoro rapaHTUiHOrO 06ecnyxuBaHns Baluero nsnenus SBnseTcs ero npaBunbHas akCnnyataums, He BbIXOAALAs 3a pamki
TINYHbIX BbITOBBIX HYX, B COOTBETCTBUN C TPEBOBAHMAMI MHCTPYKLMI MO SKCMMyaTaLyMin U3AENUs, OTCYTCTBIE MEXaH4ECKIX NOBPEXAEHIN 1
rnocneacTBuit HeBpexHOro obpalleHns ¢ nsnenvem.
/3nenve npuHMMaeTcs Ha rapanTuitHoe 06CyxuBaH1e B YUCTOM BUAE (MPOTEPTO M MPOAYTO, Fe 3TO BO3MOXKHO).
['apaHTns pacnpocTpaHseTcs Ha BCe MPOM3BOACTBEHHbIE 1 KOHCTPYKTUBHbIE AEdEKTbI S)(pome nepeymcneHHbIx B pasgene «MapaHtus He
pacnpocTpaHAeTCay), BbIIBNEHHbIE B TEYEHWE rapaHTUIHOTO cpoka. B aToT nepuoa fedekTHbIe AeTanu, KpoMe pacxoAHbIX MaTepuanos,
nognexar 6ecnnaTHoit 3aMeHe B rapaHTUIHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

APAHTUA HE PACMPOCTPAHAETCA
; . rq:le(pekm, BblI3BaHHbIE (hOPC-MaXOPHbIMU 0BCTOSITENBCTBAMM. [ H[

OBpeX[eHe N3[enKs, Bbi3aBaHHbIE UCTIONb30BaHNEM M3AENNS B LIENSX, BbIXOAALLMX 38 PaMKi IMYHBIX ObITOBBIX HYXA (T.€.
NPOMBILUIEHHbIX UM KOMMEPYECKUX LIENSsX).
3.PacxofHble MaTepuanbl 1 akceccyaphl.
4. [ledpekTbl, Bbl3BaHHbIE NEperpy3kon, HeNpaBUbHON aKCnyaTaLmen, NPOHUKHOBEHNEM XUAKOCTEN, NblIfK, HACEKOMbIX,
nonagaH1em NocTOPOHHIX MPEeAMETOB BHYTPb U3ENMs.
5.M3penvs, nogeeprasLunecst PEMOHTY BHE YNONHOMOYEHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB NN rapaHTHIAHBIX MacTEPCKIX.
6.MoBpexzaeH¢s, SBUBLLMECS CNIEACTBIEM BHECEHUS M3MEHEHWIA B KOHCTPYKLMIO U3AENNs CamiM rofb3oBatenem unmu
HekBanMMULMPOBaHHON 3aMEHOI ero KOMMMEKTYIOLLMX.
7.HapyweHve TpeboBaHMit MHCTPYKLM N0 JKCTNyaTaLum.
8.HenpasunbHas ycTaHoBKa HAaNPSXKEHNS MUTAIOLLEN ceTi (ecnin 310 TpedyeTcs).
9.BHeCeHMe TeXHNYECKNX U3MEHEHMI.
10.MexaHuyeck1e NOBPEXAEHWS, B TOM YNCTe BCECTBUE HEGPEXHOTO 0BpaLLEHNS, HEMPaBUNBHOM TPAHCTOPTUPOBKY U
XpaHeHus, naaeHns u3penus.
11.MoBPEXAEHNS N0 BUHE KUBOTHBIX (B TOM YMUCHE FPbI3YHOB W1 HACEKOMbIX).

WHdopmauus o nponsBoautene

UsrotoButens: Cutec Anektpuk Kamnanu Jiumutep (18, M'yanriwa Ny, M'yaHwkoy, nposuHums M'yarraoHr, KHP)

WUmnoprep B Pecny6nuky Benapycb: OO0 «Apeca-TexHo, r. Morunes, yn. Tumupsiaesckas, 38

WUmnoprep B Poccuiickyio ®epepaumto: 000 «CaHpaitt My, 214004, r. CmoneHck, yn. Oktsbpbckoit pesontouum, A. 38, oduc 2
WHdopmaumio o paTe M3roToBNeHMs CMOTPUTE Ha MHANBUAYaNbHON YNakoBKe.

ToBap cootBeTcTBYeT TpeboBaHuam TP TC 004/2011 «O 6e3onacHocTU HU3KOBONLTHOrO 06opyaoBaHus», TP TC 020/2011
«dNeKTPOMarHUTHasi COBMeCTUMOCTb TexHU4eckux cpeacTs» u TP EAJC 037/2016 « O6 orpaHM4eHU NPUMEHEHUS ONacHbIX
BELECTB B U3AENUAX INEKTPOTEXHUKM U PaANOINEKTPOHNKMY.

Cpok cnyx6bI — TpuauaTh WeCTb MecALeB

o Bonpocam rapaHTuitHoro obenyxuBaHus oGgamﬁlﬁTer B GrivbkaiiLLni cepBIUCHbIA LieHTP U B [ONOBHOM CepBUCHbIA LIEHTP
«Cepauc-ueHtp 000 «Apeca-TexHoy», 212030, r. Morunes, yn. Tummupsiaesckas, 38, ten.: +375-222-76-69-89.
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Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

Save the instruction manual as you may require it in future.

This device is used for.grir)di.n% meat and other types of products. For household use, not suitable for industrial use.
The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

>

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Sgw?c\lgg?gnipﬁgﬁa%(\{gvso Hz Warranty period in the European Union - twenty four months
IMPORTANT SAFEGUARDS

Read this instruction manual carefully before using the unit and keep it for the whole operation period. Before switching on the appliance for the
first time please check if the technical specifications indicated on the unit correspond to the mains parameters.

+ Do not use the appliance for any other purposes than described in this instruction manual.

+ Do not use outdoors.

+ Using an extension cord, make sure that the maximum permissible cable power corresponds to the power of the device. )

. D(? n|(1>t d|sats§emble the appliance when it is plugged to the power supply. Always unplug the appliance from the power supply before cleaning
and when not in use.

+ To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids. If it has happened, unplug it immediately

and check in service center.

+ Before operation of the device make sure that there are no any packing materials inside the device, which presence can cause damage to the
device or fire. If there are any stickers on the device, remove them.



ENGLISH

+ This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliances by a person responsible for their safety.
+ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

* Do not leave the appliance switched on when not in use.

+ The body and the set should always be kept dry and clean!

* Do not oi)erate after malfunction or cord damage.

+ Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in the nearest service center only.
+ Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

+ Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

+ Do not place the appliance near gas or electric ovenor store at heated surface.

+ Avoid contacting with moving parts. )

* The blades are very sharp, so handle them with care.

* Do not Ipush products into the appliance with fingers while it is in operation. If food becomes lodged in the feeder tube, use the pusher to push

it down. If this doesn’t work, turn the motor off, unplug the unit, and then disassemble the appliance to remove remaining food.

» When carrying the unit be sure to hold the motor housing with both hands. Do not carry the unit by the hopper plate or head.

+ During the device operation don't let hair, scarf or other objects to hang over the device.

+ Do not fix the cutting blade and cutting plate when using KEBBE maker.

+ Do not grind hard food such as bones, nuts, ginger or other products with hard fiber.

+ When the circuit breaker activates, do not switch on.

+ Do not run the meat grinder continuously for longer than 10 minutes. Turn the unit off and let it rest for at least 10 minutes to cool down the motor,
otherwise the motor may be damaged.

+ Be sure to turn the appliance off after each use. Make sure the motor stops completely before disassembling.

+ Do not overload the appliance with products. )

+ Do not use accessories that are not included in the delivery.

Atention! During the first use, the appliance can produce an'unpleasant smell of burning. This is normal and is due to burnout of the factory oil.

+ The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless such changes influence
significantly the product safety, performance, and functions.

OPERATION
ATTENTION! . ) ) . . )
Do not use grills or knives with a damaged working edge, covered with corrosion or contaminated. ) o
Before the first use wash all parts (except body) in'warm soapy water. Before plugging in, ensure the appliance is switched off.
MEAT GRINDER ASSEMBLING FOR MEAT PROCESSING
1. Place the intake chute tightly onto the mounting hole. .
2. Turn the intake chute pressing the chute lock button until you hear a click. o .
3. Install the srew into the intake chute with the long end inside. SllghtIP/ turn the screw to fix it in the meat grinder body.
4. Put the cutting knife on the srew seat with the cutting side outward. If the knife is installed incorrectly, meat will not be grinded.
5. Install a coarse or middle grinding grill following the Screw, make sure that the projections on the intake chute correspond the ones of

the grill.
6. V\%nile holdjntg the grill (be‘_lpressin to the center) with one finger, tighten the srew with the other hand.
7. Install the infake tray to the top of the chute.
MEAT PROCESSING o . .
Cut the meat into pieces so that they easily fit the throat. Use meat without bones, tendons, cartilage.
* Plug the meat grinder in and set the switch to the ON position. . ) )
« Place the meat'on the ntake tray and feed it into the meat grinder little by little with the pusher.
. Aﬂer.ﬁmshm‘g work switch off thé meat grinder and unplug it from outlet.
Attention! It's forbidden to ’arocess the frozen meat.
SAUSAGE PREPARATIO| . . o o . . .
1. Install the screw by the long side ahead, slightly turning it, until it is fixed in the body. Install the cutting blade into the screw with the
cutting side outward. Install the coarse grinding grill. . .
2. Install a sausage stuffer to the screw; Taking the stuffer, twist the flxm% nut.
3. Put the sausage skin jn warm water for 10 minutes. Then slide the wet skin onto the sausage horn.
4. Put the minced meat in the tray. To fill the skin push the meat into the cutter housing.
5. If the skin gets stuck onto the Sausage horn, wet it with some water.
KEBBE PREPARATION o . . . ) .
1. To prepare the meat grinder for kebbe preparation, it is necess,ar%to remove the cutting knife and the perforated disk from the working unit.
Install the screw long end forward, siightly turning until it is fixed in the motor housing. Take the kebbe makers and place them on the screw
in such a way that the protrusions enfer the grooves.
2. Tightly twist the ﬁxm% nut.
3. Cut the cr_ijllndncal tubes, prepare the kebbe and deep-fry.
BLOCKAGE ELIMINATION o . o . . )
I{ r}heRmeat_tgnnder is jammed, switch it off and without unplugging it from the outlet set the switch to the OFF position, and after switch to
e R position.
. The.fged screw will start rotating in the opposite direction and will push out jammed food.
« If this does not help, unplu(? the'meat grinder from the outlet, disassemble and clean it.
Note! Reverse mode is use onIY if the meat grinder is being operated for meat processing.
MEAT GRINDER DISASSEMBLING
Switch off the appliance and make sure that the motor has stopped completely.
* Unplug the appliance.

« DisasSemble by reversing the assembling steps.
CLEANING, MAINTENANCE AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the application of rules fastening of cargoes ensuring preservation
of the presentation of the product and / or packaging and its further safe operation.

DO NOT expose the device to shock loads during handling operations.

CLEANING. Remove meat.

+ Wash each Fan in warm soaw water.

+ Don't wash the metal parts of the meat grinder in the dishwasher!

+ Do not wash all metal parts with hot water which temperature above 50°C.

+ After washing use dry dishcloth for cleaning the metal parts.



+ |f the meat grinder won't be used for a long time, wipe all the metal parts.

+ Do not use abrasives, chlorine containing substances or organic solvents.

+ Do not immerse the motor housing in water, wipe it with a damp cloth.

+ Wipe all the cutting parts with vegetable oil. - ) ) ) )
STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that Ipresume the preservation of a presentation product and its further safe operation.
Make sure that the appliance and all its accessories are completely dried, before storing it.

WARRANTY TERMS

\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
: When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the having a warranty card or when it is not properIK filled in,
: the quality claims are not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service
‘ center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the
| moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the product (cash receipt). . .
The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordance
: with the requirements of the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless
| handling of the product. o . ‘
: The dproduct is accepted for warrant?/ service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (except those
| listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables,
| are subject to free replacement in the warranty service center.
\
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THE GUARANTEE DOES NOT COVER:

1. Defects caused by force majeure. . . . .
2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial purposes).
3. Consumables and accessories (sections, etc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops.

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Production month: refer to the date on the gift box I:l 4/ E
For warranty service, please contact your nearest service center. .

YKPAIHCBKA

Byab nacka, yBaXHO NpoyuTaiiTe iHCTPYKLI0 Nepea TMM, sIK noyaTy ekcniyarauito M'acopyoki.

36epiraitTe iHCTPYKLil0, BOHa MOXe 3Haao6uTnca Bam y MaitbyTHboMmy.

Llei npunag npusHaderui Ans noapibHeHHs M'sca Ta iHwmx BUAIB NpoaykTis. [ns BVIK(g)VICTaHﬁﬂ Y [OMALLHBOMY rOCNoAapCTBi, He
nepeadayeHnii Anst IPOMMCIIOBOTO BUKOPUCTAHHS.

Baxnuso! M'sicopy6ky, npuabaHy B XonogHy nopy poky, o6 yHUKHYTU BUXogy i 3 nagy, A0 YBIMKHEHHS B €IEKTPOMEPEXY
HeoOXiaHO BUTPIMATI He MEHLLIE YOTMPBLOX rOAMH 3a KIMHATHOI TemnepaTypu

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN

HomiHansHa Hanpyra: 220-240 B
HomiHanbHa YacToTa cTpymy: 50 I'y ["apaHTitHWiA TEpMiH — ABaHAALATbL MiCsLIB
HowmiHanbHa cnoxueata noTyxHicTs: 1700 BT

3ANOBIKHI 3AXOAM MPU EKCNNYATALIT

+YBaXHO NpouuTaiATe L0 IHCTPYKLlo Nepep excrinyatalieto npunagy, Wob yHUKHYTY NONOMOK Mif Yac BUKOPUCTaHHS. HenpaBuribHe NOBOKEHHS MOXe NPU3BECT [0

nonomku BupoBy, 3aBaaTv matepianbHoro 36utky abo 3anoaisTu WKoay 3A0POB'I0 KopucTyBaya.

*[Nepen no4aTkoM pobOTI NepekoHaiTeCk, Lo BCepeanH Npunaay Hemae nakyBarnbHX MaTepianis Ta iHLMX CTOPOHHIX NPeAMETiB, HAfBHICTb SKMX MOXe NPU3BECTU [0
NOLIKO/XKEeHb Npunady abo 3aropsiHHs. SKLLO Ha OCHOBI BUPODY € HaKNeiku, — 3HIMITb iX.

*lepen nepLuMM YBIMKHEHHAM NEpeBipTe, Y TeXHIYHI xapaKTepucTiki BUPOBY BIANOBIAAIOTL NapaMeTpam enekTpoMepexi.

+[1py BUKOPUCTaHHI MOAOBXYBa4a NepekoHaiTeCh, LU0 MakCUMarnsHO A0MYCTUMA NOTYXHICTb kabenio BianoBiAae NOTYXHOCTI npunagy.

« Mpunap He Npu3Ha4ermit Ans BUKOPUCTaHHs ocobamu (BKIKoYatoum AiTel) 3i 3HKeHUMM i3nYHMI, HyTTEBUMM ab0 PO3yMOBUMI 3AIGHOCTAMM YK 3@ BifCYTHOCT Y HUX
pocsipy abo 3HaHb, SIKILO BOHW He NepebyBatoThb Nif KOHTPONEeM abo He NPOIHCTPYKTOBAHI NPO BUKOPUCTaHHS Npunagy 0coboto, BiANOBIAANLHO 3a iXHI0 GE3neky.

+*BukopucToByiiTe Npunag Aanexo Bia Aitei. [litn noBMHHI BTy nif kOHTPONEM, L6 He AOMYCTUTY TPU i3 MPUNaZoM.

+*byAbTe Ha/3BUYaANHO YBAXHI, AKLLO NOPSAA i3 NPaLOOYMM NPUNafom € AiTu.

*BukopucToByitTe i 36epiraiite npunag y He AOCTYMHOMY AN AiTel Micyi.

+*He 3anuwaiite yBiMKHeHWiA npunap 0e3 Harnsay.

+Ornapaite Npunas nepep KOXHMM YBIMKHEHHsM. 3a HasBHOCTI NOLIKOKEHb NPpUnazdy abo MEePeXHOTO WHYpA Y XOJHOMY pa3i He BMUKaiiTe IAro.

+He sukopucToByiiTe Npunag, sKLWO WHyp abo LuTencenbHa BUIKa MOLIKOKEH, @ TAKOX AKLLIO MOLUKOKeHUi abo HecnpaBHuil cam npunap. BiaxeciTs itoro Ao cepaicHoro
eHTPY. PEMOHT npunagy Mae 3AiNCHIOBATUCS Tinbku B aBTOPU30BAHOMY CEpBICHOMY LieHTpi. He peMOHTYiiTe npunag camocTiitHo.

+[Tpu MOLIKOMPKEHH LLIHYPa KUBMEHHS 1Or0 3aMiHy, o6 YHIKHYTM HeBeanexi, MaoTb MPOBOAUTI BUTOTOBMBAY, CepBicHa cyx6a abo noniGHwit keanicikosaHuit nepcoHan.

-I'Iegen nia'efHaHHAM Npunagy A0 enexkTpoMepexi nepexoHaliTecs, Lo BiH nepebysae y BUMKHEHOMY CTaHi.

+3a00POHAETLCH NiAMMKATX MPUNaz A0 TaitMepa abo iHLIOrO NPUCTPOIO, L AaBTOMATUYHO PErymioe BMUKAHHS/BUMUKAHHS npunagy.

+He BuKopucTOBY/TE NPUNa y NPUMILLIEHHSX i3 MiABNLLLEHOK BOMOTICTIO (HANPUKNaz, y BaHHii). . .

+LL|06 yHMKHYTV yiapy eneKkTpUYHUM CTPYMOM, He 3aHypIoiiTe Kopnyc npuragdy y Boay abo iHwwi pianHn. SIKLWO BiH yce X Takv NOTpanue y BOAY, Y XOAHOMY pasi He

TopKanTeCh KOpMyca, a HeraitHo BifiMKHITb 1070 Bifl eNeKTpoMepeXi.



YKPAIHCbKA

+He ekcnnyaryiite npunaz Bonorummn pykami. He nin'enryiTe i He Bin'enHyiiTe MEPEXHMI LUHYP BONOrAMM pykamu. Lie Moxe npusBecTy 0 ypakeHHs eNneKTpUYHIM

CTpyMOM.
+He [lonyckaiTe 3B1CaHHS ENEKTPUHOTO LWHYPa 3 Kpalo CToMy abo Haj rapsiyMy MNOBEPXHAMM. . . )
*BuMuKaitTe MpUCTPIit i3 PO3ETKY MCTst BUKOPUCTAHHS, & TaKoX nepes JuL) . Mepep nepemiy , 4Ly abo npc iHLMX Aiit 3 AOrNsAY Aaiite

:
\
\
\
\
\
\
\
| TPUCTPOIO OXOTTOHYTH.
‘ *AKLLIO He BIUKOPMCTOBYETE NPUNa, BUMKHITL IOr0 3 Mepexi. BUMMKatoun npunag, He TATHITH 3a LWHYD XVBNEHHS, akypaTHO BUAMITL BUNKY 3 pO3ETKM.
+He obmoTyiiTe MepexHMiA LWHyp HaBkono npunapy, 60 3 Yacom Lie Moxe NPU3BECTY A0 /0ro 3namy. 3aBXan Po3NPAMNSIATE MEPEXHMIA LIHYP Ha yac 3bepiraHHs.
| +He BMKOPUCTOBYIITE MEPEXHIIA LUHYP /NS NepeHECEHHS BIPOGY.
: +He BUKOPUCTOBYIATE NpUnap i3 MeTolo, He nepeabayeHoko IHCTPYKLie. He BUKOPUCTOBYBATY N03a NPUMILLEHHSMY.
: *lpunag nosuHeH 36epiraTncs Tak, Wob BiH | MEPEXHNI LWHYP HE HapaXancs Ha Ailo BUCOKX TEMNEPATYP, BOSIOM Ta NPAMIX COHAYHIX MPOMEHIB.
| +punag;, NpusHadeHi Tinbky Ans OMALLHLOTO BUKOPUCTaHHS. 3aB60POHEHO BUKOPUCTOBYBATM NPUNaj i3 POMMCIIOBOI0 Ta KOMEPLIIHOK METOH.
+30epexiTb L0 IHCTPYKLIO.
: BukopucToByiite M'scopybky Tinbkv Ans nepepobku M'akuX, pO3MOPOXEHNX NPOAYKTIB, M'sica 6e3 KicTok, 0BoviB Ta thpykTia 6e3 kicTouku. Hikonm He BUkopucToByiiTe
: npunag Anst nepepoBkiA KICTOK i TBEpAWX NPOAYKTIB, HanNpUKNaz ropixis Ta HaciHHs y LWkapanyni. Kopexi nepes nepementosaHHsM HeobXiaHO NopisaTh Ha Hesemnki
: LUMaTOuKM Ta 3aMO4UTM Y BOAi NPOTATOM K MiHiMyM 10 rovH.
| +He BMuKaiiTe npunag y PO3ETKY O/IHOYACHO 3 jHILIVMY eNlekTponpunaaami.
*He TAMHITb 3a LUHYP XUBNEHHS!, He NepekpyYyiiTe | He 0BMOTYiATe oro HaBKoNo npunagy.
| +YcTaHoBMHOMTE NpUna Ha cyxy i TBepay noeepxHio. 3a60poHSETLCA BCTAHOBNIOBATY NPUMaf, Ha rapsyy noBepxHio abo MopyY i3 Takow (HanpuKnaz, nopyy i3 rasosoto,
| €MNeKTPUYHOIO MNUTOI0 abo HarpiTol gyxoskomg).
: *[lepexoHalTech, WO Npunaj yCTaHOBIIEHMI TakVM YYHOM, WO BEHTUNALIIAHI 0TBOPY Ha KOPNYCI He 3aTyneHi.
‘ +3a00pOHsETLCA NepecysaTh punag nig vac pobotu.
-Hnn nepemilLieHHs M'ACOpYBKY KOPUCTYMTECH PYUKOK) NS NEPEHECEHHS. . .
| *[lepen nin'eqHaHHAM M'ACOPYBKM A0 eNeKxTPOMEpeXxi NepexoHaitTech, Lo NepemikaYy PexuMIs nepebysae y BUMKHEHOMY NOSOKEHHI.
: «[licns 3akiHYeHHs poBoTY BUMKHITL NpUnag, NoTIM BiAIMKHITb Or0 Bif MEpeXi i NPOBEAITh OYMLLEHHS.
‘ +He BumukaiiTe npunap is mepexi nia yac poboti.. . . .
| +3a00pOHsETLCA PO3BUMpaTV NpUna, AKLO BiH NIAIMKHEHWA 4O Mepexi. 3aBxau BiaMukaiiTe Npunag Nepen CknaaHHAM, YCTaHOBEHHAM akcecyapis, po3oupaHHAM Ta
OQUMLLEHHSM. TaKkox 3aBXaV BiAMUKalTe Npunag Bif Mepexi, sIKLLO BiH He BUKOPUCTOBYETLCS
: +[lepLu HiX noyaTin po3bupaHHs NPUCTPOIO, NEPEKOHANTEC, LLO BiH BUMKHEHWN, BifiMKHEHWIA Bif, MEPEXi i ABUTYH NOBHICTHO 3yNNUHUBCS.
| +He TopkaiTech pyxoMux YacTuH npunagy.
‘ *YBATA: PisanbHi kpai Hoxa cunbHo 3arocTpei. bysTe 06epexHi nif 4ac NoBOKEHHS 3 HOXeM.
| +He scasnaiiTe MeTanesi abo iHLLi NpeAMETY y 3aBaHTaKyBanbHMit NOTOK.
*MpolutoBXyBaT! npon%m Y 3aBaHTaXyBarbHy roproBUHY HEOBXIAHO BIKIIOYHO LUTOBXaYEM, L0 BXOAUTb AO KOMMNEKTY NocTayaHHs. 3aG0poHEHO NpoLLITOBXyBaTH
| NPOAYKTM NanbLsiMi abo iHLLIMMM NpesmeTamu.
: +[lin Yac poboTi 3 npunagom He AonyckarTe, o6 Bonoces, Wwanuk abo iHLLi NpeaMeTy 3BUCaNM Haf NPUNALOM.
\ ‘?KLL(O obepTaHHs WHeka M'scopybki npunuHunocs abo ycknaaHeHe, cnoyatky BiAiMKHITL Npunag Bif Mepexi i Tinbki NOTiM O4YNCTbTE LUHeK i HiX Bid NPOAYKTB, Ak
TIOKYIOTb PyX.
| +3a60pOHSETLCS BMUKATV 3B0POTHE 06epTaHHs (peBepc), He Ao4eKaBLLMCh NOBHOI 3yniHK NpsiMoro o6epTaHHs WHeka. [HaKLue npunaz Moxe novaTy Biaasati
: He3BUYaitHuiA LyM, BIGpYBaTM, MOXMMBIM € YTBOPEHHS ICKOP, LLO MOXE NMPU3BECTY [0 MOLLKOKEHHS M'ACOPYOKN.
: +*BVMKOPUCTOBYITE NpUnag Tinbkv Ans nepepobkv npoaykTie. 3a00poHeHo NoppibHIoBaTY TBEPAI NPOAYKTY.
‘ *[licns 3aKiHieHHs poBOoTY B Kamepi M'ACOPYGKM MOXE 3anMLINTICH HE3Ha4Ha KiNbKICTb NPOAYKTIB, WO He CBiAYMTL NPO HecnpasHicTb. [lo 3anuwukis NpoayKTis Moxe
| MPUMMIMHYTI TPOXM HOPHOMY MeTaneBoMy funy. He CrioxuBaiiTe Lii 3aniLk, BukuaaiTe ix. o ) .
+He nepeBaHTaxyiTe M'ACopy6Ky. Mpn yTBOPEHHI 3aCMIHEHOCTI HEraitHo 3ynuHiTL M'ACOPYBKY it O4MCTLTE LUHEK i HiX BiA 3anuLuKis npoayKTis.
: *Yac 6e3nepepBHoi poboTh M'Acopyoki He MoBuHEH nepesuLuyBaTh 10 XBunuH. PobiTb IHTepBanu B po6oTi, ob AaTv ABUTyHY OXOMOHYTY.
| «AKwlo cripaLiioBana c1cTeMa 3axV1CTy Bif NeperpiBy ABUTYHa, He BMUKaWTe Npunaf, MoK BiH MOBHICTIO He OXOMOHE.
‘ +Kopnyc Ta npunaja 3aBxav MaloTb 3anMWaTves Cyxumi Ta ynctumu!
| +He BMKOPUCTOBYiATE NPUNAAS, LLO He BXOAWTb /10 KOMNNEKTY NOCTajaHHs.
Ygara! [ia 4ac nepLUoro BMUKaHHS Mpunaz MoXe BUAINATI HEMPUEMHMIA 3anax ropinoro. Lie HopMansHe sBiLLe, NOB'A3aHe 3 BUropsHHAM 3aBOACLKOro MacTinal
: YBATA: HefioTpuMahHs 3anobixHIX 3aX0AiB MOXe MPU3BECTY A0 NCYBaHHS Npunagy, TPaBM, YPaKEHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM, KOPOTKOTO 3aMuKkaHHs! 260 NoxXexi.
\
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EKCMNYATALIA

YBATA!
Y KofIHOMY pasi He BUKOPUCTOBYITE PELLITKY | HOXI 3 NOLUKOKEHMM POBOUMM KpaeM, NOKpuTi koposieto abo 3abpyaHeHi.
NigroToka Ao excnnyatauii. Mepea nepLuuM BUKOPUCTAHHAM M'ACOPYGKN PeTeNbHO NoMUiATe BCi AeTari M'ScopyDky, Siki KOHTaKTYIOTb i3 NPOAYKTaMM, @ NOTIM BUTPITh X
Hacyxo.
CKJ‘YAJ:[AHHH M'ACOPYBKM [NIA NPUTOTYBAHHA GAPLLY
1. YTpumytoum kamepy m'sacopybku, BCTaBTe ii B OTBIp ANS KPINNEHHs Ha KOPNYCi i NOBEPHITb NPOTU rOAVHHIKOBOI CTPINKIM A0 MOMEHTY dhikcali.
2. HatncHyBLum KHOMKY dhikcallii, noBepTaiiTe kamepy M'Aacopybkm, MOKI He NOYyeTe KnalaHHs. Tenep kamepa M'acopybky HapiitHo npukpinnena ao ii kopnyca. 3nerka
nokayaire kamepy M'copybku, L406 nepeKkoHaTUCs, LU0 BOHA TPUMAETLCS HapiliHo.
3. BeTaBTe WHeK y kamepy M'acopy6bku A0BrUM KiHLieM ycepeavHy. 3nerka noBepraiiTe LuHex, o6 3adikcysaTu iforo B Kopnyci M'acopy6km.
4. HapsirHiTh Hix Ha nocaakose MICLie LUIHEKa pi3arnbHOK0 CTOPOHOK HA30BH. SKLLO HiX BCTAHOBNEHMIA HENPABUNBHO, M'ACO He MOAPIOHIBATUMETBCS.
5. BcTaHoBiTb kpynHy abo cepefiHio PeLLiTKy BCTif 3a HOXEM, NepeKoHaiTECh, LU0 BUCTYNM Ha kamepi 36iratoTbCs 3 nasamin peLuiTok.
6. YTpumyioum peLuitky (HaT1ckatoun no LUEHTPY) OHUM NanbLieM, WiMbHO 3aKpyTiTh MPUTUCKHY Faiiky iHLLIOIO pykoto. He sakpyuyiiTe raiiky ayxe CUnbHO.
7. Sseggix/Ha 3aBaHTaXyBarbHy roprioBiHy kaMepy M'scCopybky BCTAHOBITb 3aBaHTaXyBanbHuIA NOTOK i 3aKpIMiTb iOro.
NPUrOTYBAHHA ®APLLY
YcTaHoBITh cknageHy M'Acopybky Ha TBepAy piBHy NOBepXHO. Mpi LibOMY NepeKoHaTECh, LU0 NOBITPA MOXe BINbHO NAXOANTM A0 HIMKHBOI i GiuHOT CTOPIH Kopnyca 3
€M1eKTPOABUIYHOM NS 3abe3neyeHHs [OCTaTHbOI BEHTUNSLT.
HiﬂiMKHin m'scopybKy fio enekTpomepexi. MoknagiTb Ha 3aBaHTaXyBaNbHMiA NOTOK NIArOTOBMEHI WMATOYKK M'sica.
MMITKa:

+ Bubupaitte nicHe m'aco (Ge3 xupy). Bupanits yci KicTku, XpsiLi Ta Cyxoxunns.
+ Hapisaitte M'sico Ha LuMaTouky poamipom 6n13bko 2cM*2cM*6CM, 1406 BOHM BinNbHO NPOXOAUNM Y 3aBaHTaXyBambHY roproBuHY.
IMpumiTka: PekomeHayeTbCS BUKOPUCTOBYBATH KPYMHY PeLLiTKy NS NEPLIOro PO3MenioBaHHs M'Aca. [ins puroTyeaHHs Aeskux CTpaB M'Aco HeobXifHO NPOKPYTUTH ABIYI.
YBara! 3aGopoHsieTbCs NoapiGHIoBaTH 3aMOpOXEHE M'SCO.
MepesepiTb KHOMKY NePEMUKaHHS PEXVMIB | KHOMKY BMUKaHHS/BUMUKaHHS B nonoxeHHs “ON”. LLiToBxayem akypaTHO MPOLITOBXYIATE LWMATOuKM M'ACa B 3aBaHTaXyBaNbHY
roprnoBuHy. [Micns 3akiHYeHHs poboTi nepeBepiTb KHOMKY BMUKaHHS/BUMUKaHHS B nonoxeHHs “OFF”, BigiMKHITL M'copy6Ky Bia enektpomepexi Ta npoBeaiTh ii YNLLEHHS.
N VII'OTVEAHHH KOBEACOI@COCMCC?K
LL|o6 nigrotyBatin M'scopybky A0 NpuroTyBaHHs koBGacok, HeObXiAHO BUKOHATY Taki Aji:
1. YCTaHOBITL LUHeK 0BrOt BICCHO BNEpéy, anerka noBepTaloum oro, Moki BiH He Byzie 3adbikcosaHmit y kopnyci enekTpoasuryHa. BCTaHOBIT pisanbHuit Hix Ha LHeK
Bisanbummm KpasMm Ha30BHi. BCTaHOBITL PeLwiTKy AN KPYNHOro nomenny. B .

. BisbMiTb HacaKy Ans NpUroTyBaHHs koB6ACOK | BCTAHOBITH i Ha BiCh LWHeKa TaK, o6 BUCTYNM yBIlLLAN [0 Nasis.
[pUTPUMYHO4M HaCcaAKY, LWINbHO 3aKpyTiTh (hikcyBarbHe KibLie, He NepeTAryioyn 1oro.
NPUTOTYBAHHA K%KgE
1. Wo6 nigrotyBatn M'acopybky Ans npurotyBaHHs kebe, HeobXiaHO BUIHATY pisarnbHuil Hix | nepdopoBaHmit Anck i3 poboyoro 6roka. BcTaHoBITh LUHEK 4OBrOH BiCCHO
Bnepe, anerka noepTato4y 10ro, Nokw BiH He Byae sadpikcoaHuil y kopnyci enekTpoasuryHa. BisbMiTh Hacaaki Ang NpuroTyBaHHs kebe i BCTaHOBIT iX Ha Bick WHeka
Tak, o6 BUCTYNM YBIlLLNN A0 Nasie.
2. [puTpumytoun Hacaakw, Lgiano 3aKpYTiTh hikCyBanbHe KinbLie, He NEPETAYIOUM 110ro.
3. Hzla_pime LnniHApUYHI TPYOOYKM, NpuUroTyiiTe kebe i o6emaxTe Y dhpuTiopi.
YBATA: Hacapka Ans NpuUroTyBaHHs kebe BUKOPUCTOBYETLCS TinbKK i3 3a3faneriab niarotosneHnm tapluem. He noapibHIoiiTe Lini MaTkv M'sica 3 BUKOPUCTAHHSAM
HacazKi Ans MpUroTyBaHHs kebe.



YKPAIHCbKA

YCYHEHHA 3ACMIYEHb

Akwo nig yac po6oTu M'acopybku M'CO 3aCTPSATNIO BCePeanH kamepy, BAMKHITL M'ScopyBky, nepeBefliTb KHOMKY BMUKaHHS/BUMMKaHHS y nonoxerHs “OFF” (aguryH
M'ACOPYOKY NOBMHEH NPUNUHIATY POBOTY). MepeBeaiTb KHOMKY NEPEMIUKaHHS PEXUMIB Y NornoxeHHs ‘R” (pesepg [oTiM nepeBeaiTb KHOMKY BMUKaHHS/BUMUKAHHS Y
nonoxenHs ‘R (pesepc) - WHek noyHe 06epTaTics y 38B0pOTHOMY HanpsMi, i 3acMiyerHs Byze yoyHyTo.

Micnsi ycyHeHHs! 3aCMIYEHHS NOBEPHITb KHOMKY y POOOYe NONMOXEHHS! | MOXeTe MPOAOBXMUTIA PODOTY ik 3a3BUYai.

AKLO 3aCMiYeHHs He YCyBaETBCS, BIAIMKHITL M'ACOPYOKY Bif enekTpoMepesi, po3GepiTb Ta YCYHbTE 3aCMiYEHHS BPYYHY.

Ygara! ®yHkuis pesepc evlkolgmcmayerbcu BMKIIOYHO NPy po6oTi M'ACOPYBKM Y peXmMi MpUroTyBaHHS chapLuy.

PO3BUPAHHA M'ACOPYBKM

ﬂegEKOHaVITer, 1|0 [IBUTYH NOBHICTHO 3yMUHUBCS, BiATaK BIAIMKHITL M'ACOPYGKY Bif enekTpoMepexi.

LLlo6 posibpaTn M'ﬂcolgyﬁky, BMKOHaATe MpoLieAypY, OnucaHy B po3aini «CknaaaHHs» y 3BOPOTHIA NOCIAOBHOCTI. MepLu Hix 3HSTU Kamepy, HaTUCHITL KHOMKY 3HATTS
Kkamepu m'acopybku. [10TiM Bi'eaHaETe kamepy BiA kopryca M'AcopyBkm. AKLLIO y BaC He BUXOAWUTb BIAKPYTUTY MPUTUCKHY raiiKy Bpy|Hy, BUKOPUCTOBYITE A LIbOro
iHCTpYMeHTY,

Lo %erko Bi[lOKPEMUTY PeLLiTKy, NOMICTITb BIKPYTKY MiX PELLITKOO | kamepoto M'AcopyBku, a NoTiM BiACYHbTE PELLITKY BUKPYTKOIO.

TPAHCNOPTYBAHHS, YULLEHHA TA 3BEPIFAHHA

TPAHCMOPTYBAHHS. TpatcnopTysaty npunaa HeO6Xi%HD 6Gy/ib-AKMM BUOM KPUTOTO TPAHCMOPTY i3 3aCTOCYBAHHSIM NpaBun SalgFil'lﬂeHHH BaHTaxiB, L0

3abesneuytoTb 30epexeHHs ToBapHOro BIAY BUpoDy Ta/abo ynakyBaHHs i iloro nopanbluy GesneyHy excnnyaratio. SABOPOHAECTLCA HapaxaTit npunap Ha yaapHi
HaBaHTAKEHHS Mif, Yac BaHTAXHO-PO3BAHTAXYBATbHIX POGIT.

YNLLEHHA.YBATA!l Hikonu He MUIATe YacTUHY Npunagy B NOCYAOMMIAHII MalLmHi. He BUKOpUCTOBYIATE XiMikaTy | abpa3aneHi peqoBuHM. Micnst BUKOPUCTaHHS | neped
OYMLLIGHHSIM BUTATHITH BUNKY KMBNEHHS 3 PO3ETKM | foueKaitTes, Mok npunag oxonoHe. fepep o4nLLEHHSIM NepeseqiTb KHOMKY BKIKYEHHS / BiAKTIO4eHHS B nonoxeHHs "OFF"
glamryH M'scopy6Ku NOBMHEH NPUNMHITY POBOTY) | BUMKHITL Npunag 3 Mepexi. Po3bepitb M'acopy6Ky | BUAANITh 3anmLLKu NPOAYKTIB.

e cTaBTe npunag B BOAY. v He MuitTe Npunag BOAOH. [INs O4LLEHHS BHYTPILUHBO | 30BHILLHBOI NOBEPXHI NPUNagy i naHeni ynpasniHHs BUKOPUCTOBYIATE M'AKY, BONO
raHuipky. BukopucTosyiTe 3acib Ans MUTTS nocyay, M'aky ry6Ky AnA OUMLLEHHS NOTKa ANs NPOAYKTIB, LITOBXaYa, 3aBaHTaKyBaNbHOro ropnoBHY, WHEKa, PeLLiToK, Lo gikcye
raiikiA, Pky4oro HoXa i HacaoK, LLO BXOAATH B KOMANEKT npucTpoto. [obpe npononowiTh, BUTPITh i NPOCYLLITh BCi YacTuHN Npunagy. CriakyiiTe 3a YCTOTOK Npunagy i BCix
11010 cknajiosyx. Mepep BUKOPUCTAHHAM i 36epiraHHAM nepekoHaeTecs, o6 Bei YacTuhW npunagy Gynu ducTvmm i cyxumi. PekoMeHayeTLCA 3malllysaTy pixydi aetani
goCJ'IMHHMM macsioM. OuuLLeHHsi Npuady NOBUHHA MPOBOAUTUCS MICAISt KOXHOTO BIUKOPUCTAHHS.

BEPIFAHHA. Mpunap HeobxiaHo 36epiratin B 3akpUTOMY NPUMILLEHHI, B yMOBaX, L0 nepeabavatoT 36epexeHHs ToBapHOro BUrNaaYy Bupoby Ta iioro nofanbluy GeaneuHy
ekcnnyataiio. NMepexoHaiTecs, Lo Npunag, i BCi 0ro akcecyapy MOBHICTIO BUCYLLUEHI, NEPLL HiX CKMaAaTil 1oro Ha 30epiraHHs.

NPABWNA YTUMI3ALIT TPUNATY

EnekTponpunap Ta nakysansHi MaTepian MaioTb 6yTi yTUNi30BaHi 3 HAMMEHLLIOK LLKOAOH A OBKINNA i BIANOBIAHO A0 NpaBunam 3 yTunisaji
Binxoais y Batuomy perioti.

YMOBW APAHTINHOIO OCIYrOBYBAHHA

Mpv kynisni BUpoby BuMaralite 1oro nepesipky y Baluiit NPUCYTHOCTI | 3aN0BHEHHS rapaHTiltHOro TarnoHa (LUTaMn ToprosensHol opraHisaui,
fAata npodaxy Ta nignue npogasList). bes HaaHHs rapaHTiHOrO TarnoHa abo npy oro HenmpaBurbHOMY 3arioBHEHHi NPETEHaii LWOAo SKOCTi He
MPUIAMAIOTLCA | rapaHTIHIIA PEMOHT He 3MIACHIOEThCA. [apaHTiitHuii TanoH cnif npea’ssnaTH npu 6yab-AKoMy 38epTaHHi 10 CEpBICHOrO LIEHTPY
MPOTArOM YChOro TepMiHy rapanTii. Bupib npuitMaeTscs Ha cepsicHe 06CnyroByBaHHS Tinbin NOBHICTHO KOMNAEKTHIM. [apaHTiltHuil TepMiH
064MCIIIOETLCA 3 MOMEHTY Mpofaxy nokynio. Mpocimo Bac Takox 36epiratit AOKYMEHTH, L0 NIATBEPAXYIOTb AATY KyniBMi BUpoby (ToBapHMiA
abo kacoBuit Yek). YMOBOH 6€30nraTHOTo rapaHTiliHoro obenyroByBaHHs Baluoro BUpoby e iioro npaBiribHa ekcnityaTalis, Lo HE BUXOAUTb 3a
Mexi ocobucTix nobyToBix NoTped, BiANOBIAHO [0 BUMOT IHCTPYKLi 3 excnnyaTauii BpoBy, BiACYTHICTb MeXaHiuHNX NOLIKOAXeHb Ta Hacnifkis
Henbanoro NoBoKEHHS 3 BUPOBGOM. Bupib npuitaeTbcs Ha rapaHTiitHe o6cnyroByBaHHS Y YUCTOMY BUrISAI (MPOTepTO i NpoayTo, Ae Lie €
MOXTMBIAM). [apaHTia NOLINPIOETHCA Ha BCi BUPOGHIYI Ta KOHCTPYKTUBHI AedhekTy (KpiM nepeniyeHnx y poaaini «MapaTisa He MoLMPIETLCAY),
BUABNEHI NPOTATOM rapaHTiNHOro TepMiHy. Y Liei nepioa aedhekTHi aeTani, kpim BUTpaTHUX MaTepianis, niansratoTb 6e30nnaTHii 3amiHi y
rapaHTiltHOMY CepBICHOMY LIEHTPi.

"APAHTIA HE MOLUNPIOETLCA

1. HecnpaBHOCTi, CpUuMHEHi hopc-MaxopHUMK 06CTaBUHaMM.

2. HecnpaBHOCTi, CpUiMHeHi BUKOpUCTaHHSM BUPOGY 3 METOI0, LU0 BUXOAWTL 3a Mexi ocobucTix nobyTosmx notped (To6T0 3 NpoMUCoBoio

abo KoMepLiiiiHOt METOH0).

3. Butpathi maTepiany i1 akcecyapu

4. [ledexTn, CI'ng‘WIHeHi nepeBaHTaXeHHAM, HENPaBUIbHOK ekcnnyaTaLlielo, NPOHUKHEHHSM PigvH, MUY, NOTPaNnsAHHAM CTOPOHHIX NpeaMeTiB
cepeanHy BUpoby.

g. B’fapoGw, wo pe%omysanmca 1103a YMOBHOBAXEHMMY CEPBICHNMM LIgHTpaMm abo rapaHTiltHiMIN MaiCTepHAMA.

6. TMoLLKOMKEHHS, LLIO CTanm HacMigkoM BHECEHHS 3MiH 1O KOHCTPYKLii BMpoby camum kopucTyadem abo HekBanidikoBaHOi 3amiHu 1oro
KOMMIEKTYIoUMX.

7. MNopyLueHHs BUMOT HacTaHOBY 3 ekcnnyaTallii.

8. HenpasurbHe BCTaHOBMEHHS HANPYIV XMBIUbHOI MepeXi (SKLLO Lie NOTPIGHO).

9. BHECEHHS TEXHIYHINX 3MiH.

10. MexaHiuHi NOLIKOKEHHS!, 30KpemMa BHacnifok Heabanoro NOBOAKEHHS!, HeNpaBUIBHOTO TPAHCNOPTyBaHHS Ta 3BepiraHHs, NafiHHs BUpOOY.

11. TTOLKOKEHHS 3 BUHM JOMALLHIX TBAPWUH Ta rPU3YHIB.

Burotosniosay: Cutec Enektpuk Kamnai Jlimitea, KHP . |:| 4 E
IHdbopmaLlito Npo AaTy BUTOTOBNEHHS ANBITHCA Ha IHAMBIAYaNbHOMY ynaKyBaHH.

3 n1TaHb rapaHTinHOro 06CNyroByBaHHs 3BepPTaNTECs 40 HaBMMKIOTO CEPBICHOTO LEHTPY. —
TepMi cnyx6u - TpUAUATb LWICTb MiCALiB




Bewahren Sie das Handbuch auf, Sie bendtigen es moglicherweise in der Zukunft.

Dieses Gerat ist fiir Zerkleinerung von Fleisch und anderen Produkten bestimmt. Fiir Verwendung in der Haushaltswirtschaft,
\})asst fiir befriebliche Verwendung nicht.

Wichtig! Den Fleischwolf, die in die kalte Jahreszeit gekauft ist, muss man zur Vermeidung des Betriebsausfalls bis zum
Netzanschluss wenigstens vier Stunden bei der Raumtemperatur halten.

f Bitte lesen Sie das Bedienungsanleitung sorgféltig, wie man das Gerét benutzt.

TECHNISCHE EIGENSCAHFTEN

Normenspannung: 220-240 V
Bemessungsfrequenz: 50 Hz Garantiedauer in der Europaischen Union - vierundzwanzig Monaten
Nennleistungsaufnahme: 1700 Watt

SICHERHEITSMASSNAHMEN BEI DER VERWENDUNG

*Man muss diese Anleitung von der Verwendung des Gerétes fiir Vermeidung der Storungen bei der Verwendung aufmerksam lesen. Die fehlerhafte Behandlung kann
zur Brechung des Gerétes fiihren, materielle Schaden zufiigen oder die Gesundheit des Benutzers schadigen. . .

+\om Beginn der Arbeit muss man sich (iberzeugen, dass es innerhalb des Gerates keine Verpackungsmaterialien und andere fremde Gegensténde gibt, das
Vorhandensein welcher zur Verletzung des Gerates oder der Verbrennung fiihren kann. Wenn es auf dem Gestell des Gerates Kleben gibt, muss man diese entfernen.
+Von der anfénglichen Einschaltung muss man priifen, ob technische Eigenschaften des Gerétes den Parametern des Spannungsnetzes entsprechen. .

+Bei der Verwendung vom Verlangerungskabel muss man sich (iberzeugen, dass die maximal zulassige Leitung vom Kabel der Leistung des Gerétes entspricht.

+Das Gerit ist fiir die Verwendung von Personen (einschlieRlich Kinder) mit gesunkenen physischen, sinnlichen oder intellektuellen Féhigkeiten, oder beim Fehlen bei
diesen der Erfahrung oder Kenntnissen, oder wenn diese sich unter der Kontrolle nicht befinden oder tiber die Verwendung des Gerétes von der Person, die fiir ihre
Sicherheit verantwortlich sind, nicht eingewiesen sind, nicht bestimmt.

*Man darf das Gerat in der Nahe mit den Kindern nicht verwenden. Lassen Sie die die Kinder zum Spiel mit dem Gerét nicht zu.

+Seien Sie sehr aufmerksam, wenn es neben dem arbeitenden Gerét sich Kinder befinden.

*Man muss das Gerét in der fiir die Kinder unzugénglichen Stelle verwende und bewahren.

+Lassen Sie das eingeschaltete Gerat ohne Aufsicht nicht. . . L

*Man muss das Gerat von jeder Elnschaltun%prufen. Beim Vorhandensein der Verletzungen des Gerétes oder der Netzschnur kann man das Gerat nicht verwenden.
+Das darf das Gerat nicht verwenden, wenn Netzschnur oder Doppelstiftstecker verletzt sind, sowie auch wenn der Fleischwolf selbst verletzt oder fehlerhaft ist. Man
muss ihn in das Servicezentrum bringen. Die Reparatur des Gerates soll nur im autorisierten Servicezentrum durchgefiihrt werden. Man darf das Gerat selbstandig nicht
reparieren.

«Im Fall der Verletzung der Netzschnur muss man diese mit der speziellen Netzschnur oder dem Set, der vom Hersteller oder Servicedienst gegeben war, ersetzen.
+Vom AnschlieBen des Gerétes zum Leiternetz muss man sich iiberzeugen, dass es sich im arbeitsfahigen Zustand befindet. .

*Man darf das Gerat zum Timer oder der anderen Einrichtung, die automatisch Einschaltung/Ausschaltung des Gerétes regeln, nicht anschlieRen.

*Man darf das Gerat in Raumen mit der erhdhten Feuchtigkeit (zum Beispiel, im Badezimmer) verwenden.

«Zur Vermeidung vom elektrischen Schlag darf man die Gehause des Gerates in das Wasser oder andere Fliissigkeiten eintauchen. Wenn das Gerét in das Wasser
%Slfallen war, darf man die Geh&use nicht beriihren! Man muss ihn augenblicklich von der Netzspannung freischalten.

'S ﬁln ki}[‘ﬂ das Gerat mit feuchten Handen nicht verwenden. Man darf die Netzschnur mit feuchten Handen nicht anschlieBen oder abziehen. Es kann zum elekirischen

chlag fiihren. .

*Man darf den Uberhang der Leitungsschnur vom Rand des Tisches oder ob heiBen Oberfléchen nicht zulassen. .

*Man muss das Gerét aus der Anschlussdose nach der Verwendung und von der Reinigung abschalten. Von der Bewegung, der Durchfiihrung der Reinigung oder
anderen Handlungen muss man warten, bis Gerat kalt wird.

*Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, muss man es auBer Betrieb setzen. Bei der AuBerbetriebsetzung muss man die Netzschnur nicht ziehen, sondern sorgféltig den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

-Nllan kan}r: die Netzschnur herum das Gerat nicht umspinnen, das es mit der Zeit zum Bruch fiihren kann. Wahrend der Bewahrung muss man die Netzschnur immer

attmachen. .

*Man darf die Netzschnur fiir Ubertragung des Gerétes nicht verwenden.

*Man darf das Gerat in Zielen, die von dieser Betriebsanleitung nicht vorgesehen sind, nicht verwenden. Man darf das Gerat im Freien nicht verwenden.

+*Das Gerat muss man so bewahren, damit es und die Netzschnur dem Einfluss von hohen Temperaturen, Feuchtigkeit und direkten Sonnenstrahlen nicht affiziert war.
+Das Gerat ist nur fiir haushaltliche Verwendung bestimmt. Man darf das Gerat in betrieblichen und kommerziellen Zielen nicht verwenden.

*Man muss diese Betriebsanleitung bewahren. . . . .

Man kann den Fleischwolf nur fir Uberarbeitung von weichen, entfrosteten Produkten, Fleisch ohne Knochen, Gemiisen und Obst ohne Fruchtkernen bestimmt. Man darf
das Gerat niemals fiir Uberarbeitung von Knochen und derben Produkten, wie Knochen, Niisse und Kémchen in der Schale bestimmt. Die Gemiisekrauter von der

Zerkleinerung muss man auf kleine Stiicke einschneiden und diese im Wasser wenigstens 10 Stunden nass machen.

*Man darf das Gerat in die Anschlussdose gleichzeitig mit anderen Geraten nicht einschalten.

*Man darf die Netzschnur hinter sich her nicht ziehen, diese auf die Gehéause des Gerates nicht aufrollen und liberdrehen.

*Man muss das Gerét auf die trockene und feste Oberfléache stellen. Man darf das Gerat auf die heie Oberflache oder in der Néhe zu solcher Oberflache (zum Beispiel,
neben dem Gas-, Elektroherd oder dem erwérmten Backofen) stellen. ) ; } . .

*Man muss sich iberzeugen, dass das Gerat auf solche Weise eingestellt ist, dass die Entgasungsoffnungen auf dem Gehéuse nicht verdeckt sind.

*Man darf da Gerat wahrend der Arbeit nicht bewegen.

+Fr Vertragen des Fleischwolfes muss man Tragegriff verwenden.

+Vom elektrischen Anschluss des Fleischwolfes muss man sich iiberzeugen, dass der Betriebsartenwahlschalter sich im ausgeschalteten Zustand befindet.

+Bei der Beendung der Arbeit muss man das Geréat ausschalten, dann es spannungslos schalten und Reinigung durchfiihren.

*Man darf das Gerat wahrend der Arbeit nicht ausschalten.

*Man darf das Gerat nicht abmontieren, wenn es an das Netz angeschlossen ist. Man muss immer das Gerat von der Montierung, Montage von Zubehdrteilen,

Abmontierung und Reinigung immer spannungslos schalten. Man muss das Gerat immer spannungslos schalten, wenn es nicht verwendet wird.

+Bevor sich an das Beginnen des Gerates nehmen, muss man sich {iberzeugen, dass es abgeschaltet, spannungslos geschaltet ist und der Motor nicht l&uft.

*Man kann keine beweglichen Teile des Gerétes berihren.

*ACHTUNG: Die Schneidkanten des Messers scharf geschleift sind. Seien Sie bei der Handhabung mit dem Messer sehr aufmerksam.

*Man kann keine metallische oder andere Gegenstande in die Aufgabeschurre stecken.

*Produkte in die Aufgabeschurre muss man ausschlieBlich mit Hilfe vom St6Rer, der sich zum Lieferumfang gehort, durchschieben. Man darf Produkte mit Hilfe von Fingern
oder anderen Gegenstanden nicht durchschieben.

*Wahrend der Arbeit mit dem Gerat darf man nicht zulassen, damit kein Haar, Schaal oder andere Gegensténde (iber dem Gerat hangen.

*Wenn die Drehbewegung von der Schnecke des Fleischwolfes zur Ende gekommen war oder erschwert ist, muss man zuerst das Gerat spannungslos schalten und nur
dann sie Schnecke und den Messer von Produkten, die die Bewegung blockieren, reinigen. . .

*Man darf die Gegendrehung (Riickfiihrung) einschalten, wenn die vollsténdige Beendung der direkten Drehbewegung der Schnecke nicht erreicht war. Im
entgegengesetzten Fall kann das Gerét das unnormale Gelérm editieren, vibrieren, kdnnen Funken entstehen, was zur Verletzung des Fleischwolfes fiihren kann.
*Man kann das Geréat ausschlieRlich fiir Uberarbeitung von Produkten verwenden. Man darf keine harten Produkte zerkleinern.

*Nach der Beendigung der Arbeit kann in der Kammer des Fleischwolfes eine kleine Menge von Produkten bleiben, was kein Fehler gibt. Zu den Resten von Produkten
kann eine kleine Menge vom schwarzen metallischen Staub klebenbieiben. Diese Reste darf man nicht genieRen. Sie miissen geworfen werden.

*Man darf den Fleischwolf nicht tberlasten. Bei der Bildung der Verstopfung muss man augenblicklich stoppen und die Schnecke und den Messer von den
Produktenresten reinigen.

+Die Zeit der kontinuierlichen Arbeit des Fleischwolfes soll nicht 10 Minuten tbersteigen. Man muss Intervalle in der Arbeit machen, damit der Motor kalt wurde.

*Wenn das System des Schutzes von der Motoriiberhitzung aktiviert war, soll man das Gerat nicht einschalten, wenn es nicht kalt war.




DEUTSCH

+Gehause und alle Zubehdrteile sollen immer trocken und sauber werden!

*Man darf keine Zubehdrteile, die sich zum Lieferumfang nicht gehdren, verwenden

Achtung! Wahrend der ersten Einschaltung kann das Gerét eine Ausdiinstung des Brandgeruchs ausdunsten. Das ist eine normale Erscheinung und ist mit dem Abbrennen
vom Betriebsdll verbunden!

ACHTUNG: Die Nlchtbeachtuni von Sicherheitsmanahmen kann zur Verletzuni des Gerates, Traumen, Stromschadliuni Kurzschluss oder der Verbrennuni fiihren.

Achtung! Keinesfalls darf man Gitter und Messern mit der verletzten Arbeitsenden, die mit der Korrosion verdeckt oder verschmutzt sind, verwenden.

Vorbereitung zur Verwendung. Von der ersten Verwendung des Fleischwolfes muss man vorsichtig alle Details des Fleischwolfes, die mit den Produkten kontaktieren,
waschen, und dann diese trockenreiben.

MONTAGE DES FLEISCHWOLFES FUR ZUBEREITUNG VOM HACKFLEISCH

1.Man muss die Kammer des Fleischwolfes halten, diese in die Offnung fiir Befestigung auf dem Gehause entgegen der Uhrzeigerrichtung stecken und bis zum Moment
der Fixierung drehen.

2.Man muss auf den Button der Fixierung driicken, die Kammer des Fleischwolfes bis zum Schnalzen drehen. Jetzt ist die Kammer des Fleischwolfes zuverldssig zu
ihrem Gehéuse gefestigt. Man muss die Kammer des Fleischwolfes etwas wiegen, um sich zu liberzeugen, dass diese gut gefestigt ist.

3.Weiter muss man die Schnecke in die Kammer des Fleischwolfes mit dem langen Ende innerlich stecken. Man muss etwas die Schnecke drehen, um diese im Gehause
des Fleischwolfes zu befestigen.

4.Man muss den Messer auf die Passungsstelle der Schnecke mit der Schneideseite nach aufen ziehen. Wenn der Messer falsch eingestellt war, wurde das Fleisch nicht
zerkleinert.

5.Weiter muss man die groBe oder mittlere Gitter nach dem Messer montieren und sich tiberzeugen, dass sie Ansétze auf der Kammer sich mit den Schnitten des Gitters
zusammenfallen.

6.Man muss das Gitter (auf Zentrum driickend mit einem Finger die Haltemutter mit der anderen Hand dicht ziehen. Man muss die Haltemutter nicht zu fest ziehen.
7.0ben auf die Einzugstasche der Kammer des Fleischwolfes auf die Aufgabeschurre montieren und diese befestigen.

ZUBEREITUNG VOM HACKFLEISCH

Man muss den gesammelten Fleischwolf auf die feste glatte Oberflache stellen. Dabei muss man sich lberzeugen, dass die Luft zu unteren und seitlichen Wénden der
Gehéuse mit dem Elektromotor fiir Gewahrleistung der gentigenden Liiftung frei durchgehen kann.

Man muss den Fleischwolf ans Netz anschlieBen. Auf die Aufgabeschurre muss man die vorbereitete Fleischstiicke anlegen.

Bemerkungen:

+ Man muss das magere Fleisch (ohne Fett) verwenden. Alle Knochen, Gerisse und Sehnenverlaufe entfernen.

+ Man muss das Fleisch auf Stiicke mit den GréRen etwa 2cm*2cm*6cm schneiden, damit diese frei in die Einzugstasche kommen.

Bemerkung: Es wird empfohlen grobe Gittern fiir primare Scheidung des Fleischens zu verwenden. Fiir Zubereitung von einigen Gerichten muss man das Fleisch zweimal
drehen.

Achtung! Man darf gefrorenes Fleisch nicht zerkleinern.

Man soll den Button fiir Umschalten der Regime und den Button der Einschaltung/Abschaltung in die Lage ,ON* stellen. Mit Hilfe von StdRern die Fleischstiicke in die
Einzugstasche durchschieben. Nach der Beendigung der Arbeit muss man den Button der Einschaltung/Abschaltung in die Lage ,OFF* stellen, den Fleischwolf spannungslos
schalten und seine Reinigung durchfiihren.

ANSATZSTUCK FUR ZUBEREITUNG VON WURSTCHEN/SAUCISCHEN

Um den Fleischwolf zur Zubereitung von Wiirstchen zu vorbereiten, muss man folgende Handlungen vornehmen:

1.Man muss die Schnecke mit der langen Achse nach vorne stellen und diese etwas drehen, bis diese im Gehéuse des Elektromotors befestigt wurde. Man muss den
Schneidemesser auf die Schnecke auf die Schnecke mit den Scheideenden nach aufen stellen. Dann stellen Sie das Ansatzstiick fiir grobe Vermahlung einstellen.
2.Nehmen Sie weiter das Ansatzstiick fiir Zubereitung von Wiirstchen und stellen dieses auf die Achse der Schnecke auf solche Weise ein, damit die Ansétze in die Riefen
kommen. Halten Sie das Ansatzstiick, dicht ziehen Sie den Spannring, aber muss man ihn nicht iberziehen.

ZUBEREITUNG VOM KEBBE

1.Um den Fleischwolf fiir Zubereitung vom Kebbe verwenden, muss man den Schneidemesser und die durchlochte Scheibe aus dem Arbeitsblock herausnehmen. Weiter
muss man die Schnecke mit der langen Achse nach vorne stellen und diese etwas drehen, bis diese im Gehause des Elektromotors befestigt wurde. Nehmen Sie das
Ansatzstiick fir Zubereitung vom Kebbe auf die Achse der Schnecke auf solche Weise ein, damit die Ansatze in die Riefen kommen.

2.Man muss die Ansétze halten, den Spannring dicht ziehen, aber muss man ihn nicht iiberziehen.

3.Weiter muss man zylindrische Réhrchen einschneiden, Kebbe zubereiten und diese in der Frittlire zubereiten.

ACHTUNG: das Ansatzsttick fiir Zubereitung vom Kebbe muss man nur mit dem friiher zubereiteten Hackfleisch verwenden. Man muss die ganze Fleischstiicke mit der
Verwendung vom Ansatzstiick fiir Zubereitung vom Kebbe nicht zerkleinern.

BESEITIGUNG VON VERSTOPFUNGEN

Wenn es wahrend der Arbeit des Fleischwolfes das Fleisch innerhalb der Kammer sich versteckt hat, muss man den Fleischwolf spannungslos schalten, den Button de
Einschaltung/Ausschaltung in die Lage ,OFF* umschalten (der Motor des Fleischwolfes soll seine Arbeit beenden). Weiter muss man den Button der Umschaltung von
Regimen in die Lage ,R" (Revers) drehen. Dann soll man den Button der Einschaltung/Ausschaltung in die Lage ,R" (Revers) umschalten — die Schnecke beginnt sich

in der entgegengesetzten Richtung (Reversrichtung) drehen und die Verstopfung wurde beseitig.

Nach der Beseitigung der Verstopfung muss man die Buttons in die Arbeitsstellung stellen und die Arbeit wie gewdhnlich fortsetzen.

Wenn ist es unméglich die Verstopfung zu beseitigen, muss man den Fleischwolf spannungslos schalten, ihn demontieren und die Verstopfung manuell beseitigen.
Achtung! Die Funktion Revers muss man ausschlieRlich bei der Arbeit des Fleischwolfes im Regime der Zubereitung vom Hackfleisch verwenden.

DEMONTAGE VOM FLEISCHWOLF

Man muss sich iiberzeugen, dass der Motor sich vollsténdig gestoppt ist und dann den Fleischwolf spannungslos schalten.

Um den Fleischwolf zu demontieren, muss man die im Abschnitt ,Montage“ beschriebene Prozedur in der Riickwértsverkettung durchfiihren. Kurz vor die Kammer zu
demontieren, muss man den Button der Abnahme der Kammer vom Fleischwolf driicken. Dann muss man die Kammer vom Gehéuse des Fleischwolfes demontieren.
Wenn Sie die Haltemutter manuell nicht demontieren kénnen, so muss man die dazu bestimmten Werkzeuge verwenden.

Um die Gitter leicht abzusondern, muss man den Schraubendreher zwischen dem Gitter und der Kammer des Fleischwolfes stellen und dann das Gitter mit Hilfe vom
Schraubendreher nach Seite ziehen.

TRANSPORT, REINIGUNG AND BEWAHRUNG

Transport. Der Transport des Gerats ist bei jeder Art von Transport mit der Anwendung von Regeln erforderlich

Befestigung von Ladungen, die die Erhaltung der Prasentation des Produktes und / oder der Verpackung und deren weiteren sicheren Betrieb gewahrleisten.

Setzen Sie das Gerat wahrend der Handhabung KEINE Schockbelastungen aus.

Reinigung. ACHTUNG! Waschen Sie niemals Teile des Geréts in der Spiilmaschine. Verwenden Sie keine Chemikalien oder Scheuermittel.

Ziehen Sie nach dem Gebrauch und vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerat abgekihlt ist.

Vor dem Reinigen den Ein- / Aus-Schalter in die Position "OFF" stellen (der Motor des Mahlwerks muss aufhéren zu arbeiten) und das Gerat vom Stromnetz trennen.



DEUTSCH

Zerlegen Sie den Fleischwolf und entfernen Sie alle (ibrig gebliebenen Produkte. .

Stellen Sie das Gerat nicht in Wasser. Waschen Sie das Gerét nicht mit Wasser. Reinigen Sie das Innere und AuRere des Gerats und des Bedienfelds mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie ein Geschirrspiilmittel, einen weichen Schwamm zum Reinigen der Lebensmittelpfanne, den Schieber, den Einfiillstutzen, die Schraube,
die Gitter, die Befestigungsmutter, das Schneidmesser und die im Lieferumfang enthaltenen Anbauteile. Spiilen Sie griindlich, wischen und trocknen Sie alle Teile des
Gerats. Achten Sie auf Sauberkeit des Gerats und aller seiner Komponenten. Stellen Sie vor der Verwendung und Lagerung sicher, dass alle Teile des Gerats sauber
und trocken sind. Es wird empfohlen, Schneidteile mit Pflanzendl zu schmieren. Das Gerét muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

Lagerung. Das Gerat muss in Raumen gelagert werden, in denen die Erhaltung einer Prasentation vorausgesetzt wird Produkt und seine weitere sichere Bedienung.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat und alle Zubehdrteile vollsténdig getrocknet sind.

bevor Sie es speichern.

REGEL DER ENTSORGUNG DES GERATES

Das Gerét und die Verpackungsmaterialien sollen mit dem niedrigsten Schaden fiir Umwelt in Ubereinstimmung mit den Regeln der Abfallverwertung in hrem Region
entsorgt werden.

BEDIENGUNGEN DER GARANTIELEISTUNGEN

Beim Kaufen des Gerates muss man seine Priifung in lhrer Gegenwart und Ausfiillung d er Garantiebroschiire (Stempel der Handelsorganisation, Datum des Verkaufs

und Unterschrift des Verkdufers) anfordern.

Ohne Vorlage der Garantiebroschtire oder im Fall ihrer falschen Auffiillung werden keine Qualitatsbeanstandungen angenommen werden und Garantiereparatur nicht
durchgefiihrt.

Die Garantiebroschiire muss man bei jedem Anruf an das Servicezentrum im Laufe der ganzen Garantiefrist vorlegen. Das Gerat nimmt man auf den Nachverkaufsservice
nur im vollen Lieferumfang an. Die Garantiefrist beginnt vom Zeitpunkt des Verkaufs vom Gerat dem Kéufer. Wir bitten Sie alle Dokumente, die das Datum vom Kaufen

des Gerates (Kassenzettel oder Warenzettel) bewahren.

Die Bedingung der kostenlosen Garantieleistung Ihres Gerates ist seine ordnungsgemafe Verwendung, die hinter Rahmen der persénlichen Haushaltsbedarfe nicht kommt,
in Ubereinstimmung mit den Anforderungen der Bedienungsanleitung, das Fehlen von mechanischen Verletzungen und Folgen der nachlassigen Behandlung mit dem Gerat.
Die Garantie verbreitet sich auf alle Fertigungs- und Konstruktionsfehler, auRer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet sich nicht auf* angegeben sind, die im Laufe der
Garantiefrist festgestellt werden. In diese Periode liegen alle Fehlerteile, auBer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet sich nicht auf* angegeben sind, dem kostenlosen
Austauschen im Servicezentrum unter.

GARANTIE VERBREITET SICH NICHT AUF

1.Fehler, die von Umsténden hoherer Gewalt hervorgerufen sind.

2.Verletzungen des Gerates, die vor der Verwendung des Gerétes in Zielen, die sich hinter Rahmen der persénlichen Haushaltsbedarfe kommen (das heift, betriebliche
oder kommerzielle Verwendung) kommen, hervorgerufen sind.

3.Verbrauchsmateriale und Zubehorteile.

4.Fehler, die von der Uberlastung, nicht ordnungsgemaRen Verwendung, Eindringung von Flissigkeiten, Staub, Insekten, fremden Gegenstanden innerhalb des Gerétes
hervorgerufen sind.

5.Die Gerate, die nicht in bevollméchtigten Servicezentren oder Garantiewerkstatten repariert waren.

6.Fehler, die Folge der Vornahme in die Konstruktion des Gerates der Anderungen vom Benutzer selbst oder unsachgemaBen Austausch der Zubehorteilen hervorgerufen
sind.

7 Verletzung der Anforderungen der Betriebsanleitung.

8.Falsche Einstellung der Versorgungsnetzspannung (wenn das notwendig ist).

9.Vornahme von technischen Veranderungen.

10.Mechanische Verletzungen, darunter in Folge der nachlassigen Behandlung, falschen Beférderung und Bewahrung, Fallen des Gerates.

11.Verletzungen durch Verschulden von Tieren (darunter von Nagetieren und Insekten).

Hersteller: Sites Electric Kampanie Limited, VOLKSREPUBLIK CHINA -
Information iiber Herstellungsdatum ist auf der Einzelverpackung angegeben. l:‘ v
In Fragen der Garantieleistungen sowie bei der Feststellung von Fehlern wenden Sie —

sich an das nachste Servicezentrum.

POLSKI

Dane urzadzenie jest przeznaczone do rozdrabniania migsa i innych rodzajow produktéw. Do uzytku w gospodarstwie
domowym, nie nadaje si¢ do zastosowan przemyslowi/ch.
Wazne! Maszynke do mielenia migsa zakupiong w zimnych porach roku w celu unikniecia awarii przed wigczeniem do sieci nalezy

utrzymac przez co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowej.
SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Nominalne napiecie: 220-240 W . . " . . i
Nominalna czestos¢ pradu: 50 Hz Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej - dwadziescia cztery miesiecy
Nominalna skonsumowana potega: 1700 Wt

Przeczytaj uwaznie instrukcije przed uruchomieniem maszynki.
Zachowaj instrukcje, mozesz rotrzebowaé jaw przysztosci.

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI
*Uwaznie przeczytaj niniejszq instrukcje przed uzyciem urzadzenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postgpowanie moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
produktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkode zdrowiu uzytkownika.
*Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic sig, ze wewnatrz urzadzenia nie ma materiatow opakowaniowych i innych przedmiotow, ktérych obecno$¢ moze spowodowaé
uszkodzenie urzadzenia lub pozar. Jesli na podstawie wyroby sg naklejki — usun je.
+Przed pierwszym wiaczeniem nalezy sprawdzic, czy spelniaja dane techniczne produktu parametry zasilania.
+Jesli uzywasz przediuzacza, upewnij sig, ze maksymalna dopuszczalna moc kabla odpowiada mocy urzadzenia.
+Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwoéciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub, w przypadku braku
doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajduja sie pod nadzorem lub nie sg poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.
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+*Uzywaj urzadzenia z dala od dzieci. Dzieci powinny by¢ pod kontrola, aby nie dopusci¢ gry z urzadzeniem.

+Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajduja sie dzieci.

*Uzywac i przechowywa¢ nalezy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

+Nie nalezy pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

*Sprawdzaj urzadzenie przed kazdym wiaczeniem. W przypadku uszkodzenia urzadzenia lub przewodu zasilajacego, w zadnym wypadku nie nalezy go wiaczac.

+Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzony lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do punktu serwisowego.
Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie samodzielnie.

*W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiane w celu uniknigcia niebezpieczenstwa powinien dokona¢ producent, punkt serwisowy lub podobny
wykwalifikowany personel.

*Przed podiaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy sie upewni¢, ze znajduje sie w stanie wytaczonym.

+Nie wolno podtaczac urzadzenia do timera lub innego urzadzenia automatycznie regulujacego wiaczanie/wytaczanie urzadzenia.

+Nie nalezy uzywac urzadzenia w pomieszczeniach o podwyzszonej wilgotnosci (np. tazienka).

+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jesli jednak wpadt do wody, w zadnym wypadku nie
dotykaj obudowy, nalezy natychmiast odtaczy¢ go od sieci elektrycznej.

+Nie nalezy eksploatowac urzadzenia mokrymi rekoma. Nie podtaczaj ani nie odtaczaj przewodu zasilajacego mokrymi rekoma. Moze to spowodowac porazenie pradem
elektrycznym.

+Nie wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.

+Po uzyciu, a takze przed czyszczeniem nalezy wylaczy¢ urzadzenie z gniazdka. Przed przenoszeniem, przystapieniem do czyszczenia lub innych czynnosci piele
gnacyjnych odczekaj do schtodzenia sie urzadzenia.

+Jesli nie korzystasz z urzadzenia, nalezy wytaczy¢ go z sieci. Wylaczajac urzadzenie nie nalezy ciagna¢ za przewdd zasilajacy, nalezy delikatnie wyja¢ wtyczke z gniazdka.
+Nie owijaj przewodu zasilajacego wokot urzadzenia, poniewaz z czasem moze to spowodowac jego pekanie. Zawsze wyprostuj przewod na czas przechowywania.

+Nie uzywaj przewodu zasilajacego do przenoszenia wyrobu.

+Nie nalezy uzywac urzadzenia do celow nie przewidzianych instrukcja. Nie uzywa¢ na zewnatrz pomieszczen.

+Urzadzenie powinno by¢ przechowywane tak, aby razem z przewodem zasilajacym nie zostaty narazone na dziatanie wysokich temperatur, wilgoci i bezposredniego
$wiatta stonecznego.

+Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie wolno uzywaé urzadzenia w celach przemystowych i komercyjnych.

+Zachowaj niniejsza instrukcje.

Maszynki do migsa uzywaj tylko do przetwarzania migkkich, rozmrozonych potraw, miesa bez kosci, warzyw i owocow bez pestek. Nigdy nie uzywaj urzadzenia do
przetwarzania kosci i twardych produktow spozywczych, takich jak kosci, orzechy i nasiona w skorupkach. Korzenie przed zmieleniem nalezy pokroi¢ na mate kawatki i
zanurzy¢ w wodzie przez co najmniej 10 godzin.

+ Nie podiaczaj urzadzenia do gniazdka elektrycznego jednoczesnie z innymi urzadzeniami elektrycznymi.

+ Nie ciagnij za przewdd zasilajacy, nie skrecaj go ani nie owijaj wokoét urzadzenia.

+ Zainstaluj urzadzenie na suchej i twardej powierzchni. Nie instaluj urzadzenia na goracej powierzchni lub w poblizu (na przyktad w poblizu kuchenki gazowej, elektrycznej
lub piekarnika).

+ Upewnij sie, ze urzadzenie jest zainstalowane w taki sposb, aby otwory wentylacyjne w obudowie nie byty zatkane.

+ Nie poruszaj urzadzeniem podczas pracy.

+ Uzyj uchwytu do przenoszenia, aby przesuna¢ maszyne do migsa.

* Przed podtaczeniem maszynki do migsa do sieci elektrycznej upewnij sig, ze przefacznik trybu znajduje sie w pozycji wytaczone;j.

+ Po zakoriczeniu wytacz urzadzenie, a nastepnie odtacz je od zasilania i wyczy$¢.

+ Nie odtaczaj urzadzenia od zasilania podczas pracy.

+ Nie demontuj urzadzenia, jesli jest podtaczone do sieci. Zawsze odiaczaj urzadzenie od zasilania przed montazem, instalacjg akcesoriow, demontazem i czyszczeniem.
Zawsze wylaczaj urzadzenie z gniazdka, gdy nie jest uzywane.

+ Przed demontazem urzadzenia upewnij sig, ze jest wytaczone, odiaczone od zasilania i silnik catkowicie sig zatrzymat.

+ Nie dotykaj ruchomych czesci.

+ UWAGA: Krawedzie thace noza s ostro zaostrzone. Zachowaj ostrozno$¢ podczas przenoszenia noza.

+ Nie wktadaj metalowych ani innych przedmiotéw do bagaznika

taca.

+ Zywno$¢ wepchnij tylko do szyjki fadunkowej za pomoca dostarczonego popychacza. Zabrania sie pchania jedzenia palcami lub innymi przedmiotami.

+ Podczas pracy z urzadzeniem nie pozwdl, aby wiosy, szalik lub inne przedmioty zwisaly nad urzadzeniem.

+ Jesli obrot slimaka maszynki do migsa zatrzymat sie lub jest trudny, najpierw odtacz urzadzenie od zasilania, a dopiero potem oczy$¢ $wider i ndz z produktéw blokujacych
ruch.

« Zabrania sie wiaczania obrotu do tytu (do tytu) bez oczekiwania na catkowite zatrzymanie obrotu $ruby do przodu. W przeciwnym razie urzadzenie moze zacza¢ wydawac
nietypowe dzwieki, wibrowa¢, moga powstawac iskry, ktére moga uszkodzi¢ maszyne do migsa.

+ Uzywaj urzadzenia tylko do przetwarzania zywnosci. Zabrania sie mielenia produktow statych.

+ Pod koniec pracy niewielka ilo$¢ jedzenia moze pozosta¢ w komorze mtynka do migsa, co nie jest usterka. Pyt z czarnego metalu moze przyklejac sie do resztek produktu.
Nie jedz tych pozostatosci, wyrzug je.

+ Nie przecigzaj maszynki do miesa. Jesli dojdzie do zatkania, natychmiast zatrzymaj maszyne do miesa i oczy$¢ $wider i ndz z resztek jedzenia.

+ Ciagta praca maszynki do migsa nie powinna przekracza¢ 10 minut. Przerwa w pracy w celu ostygniecia silnika.

+ Jesli zadziatat system zabezpieczenia przed przegrzaniem silnika, nie wiaczaj urzadzenia, dopoki nie ostygnie.

+ Obudowa i akcesoria musza by¢ zawsze suche i czyste!

+ Nie nalezy uzywa¢ akcesoriéw, ktre nie sq dostarczone.

Uwagal Podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze wydzielac nieprzyjemny zapach. Jest to normalne i wiaze sig z wypaleniem oleju fabrycznego!

OSTRZEZENIE: Nieprzestrzeganie tego $rodka ostroznosci moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia, obrazenia ciata, porazenie pradem, zwarcie lub pozar.
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EKSPLOATACJA

UWAGA!
W zadnym wypadku nie nalezy uzywac kratki i noze z uszkodzong krawedzia robocza, skorodowane lub zanieczyszczone.
Przygotowanie do eksploatacii: Przed pierwszym uzyciem maszynki do migsa nalezy umyc wszystkie czesci maszynki do migsa, ktore stykaja sie
zgroduktaml, a nastepnie wytrze¢ je do sucha.
MONTAZ MASZYNKI'DO MIE_SA ) ) ) o L )
1. Trzymajac komore maszynki do migsa wiozy¢ ja w otwdr do mocowania na obudowie i obréci¢ w kierunku przeciwnym do wskazowek zegara,
az do momentu blokady.
2. Naciskajac prz(}lcisk blokady obracaj komore maszynki do migsa, az ustyszysz kliknigcie. Teraz komora maszynki do migsa jest bezpiecznie
§rzymocowana oLej korpusu. Lekko dporuszyé komore maszynki do migsa, aby ugewnié sig, ze jest ona dobrze przymocowana.
. Wioz Slimaka do komory maszynki do migsa dtugim korcem do $rodka. Lekko obracaj Slimaka, aby zamocowa¢ w obudowie maszynki do miesa.
4. Zal6z n6z na $limaka krawedzig skierowana na zewnatrz. Jesli néz jest ustawiony nieprawidtowo, mieso nie bedzie mielone.
5. Ustaw duza lub $rednig kratke w nastepstwie za nozem, upewnij sie, ze wystet)y na komorze J)okrywajq sie z otworami kraty.
6. Trzymajac kratke (naciskajac na $rodku) jednym palcem, mocno dokre¢ nakretke dociskowa drugg reka. Nie dokrecaj nakretke zbyt mocno.
7. Z gory na sz/{jke zatadowcza komory maszynki do migsa ustaw tace zasypowa i zamocuj ja.
PRZYGOTOWANIE FARSZU
Ustaw zebrang maszynke do migsa na twardej, ptaskiej powierzchni. Przy tym upewnij sig, ze powietrze moze swobodnie podej$¢ do dolnej i
bocznej strony obudowy z silnikiem elektrycznym w celu zapewnienia wystarczajacej wentylacji.
Bodtqcz maszynke do migsa do sieci elekirycznej. Potdz na tace zasypowa przygotowane kawatki migsa.
waga:
« Wybieraj chude migso (bez tluszczu). Usun wszystkie kosci, chrzastki i $ciegna.
+ Pokréj mieso na kawatki o wielkosci okoto 2cm*2cm*6cm, by swobodnie przechodzity do szyjki zaladowczej.
Uwaga: Zaleca sie uzywaé duza kratke do wstepnego rozdrabniania migsa. Do przygotowania niektdrych potraw mieso nalezy przewinaé dwukrotnie.
Uwa?a! Nie wolno rozdrabnia¢ mieso mrozone.
Przelacz przycisk przefaczania trybow i przycisk wiaczania/wytaczania w potozenie ,ON”. Popychaczem wolno wsuwaj kawatki migsa do szyjki
zaladowczej. Po zakonczeniu pracy nacisnij przycisk wiaczenia/odtaczenia w pozycje ,OFF”, nalezy odtaczy¢ maszynke do migsa od Zrodta
zasilania, a nastepnie ja czyscic.
PIECZENIE KIELBASEK/PAROWEK
Abe/J przygotowa¢ maszynke do robienia kietbasek, nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:
1. Ustaw slimak dtuga osig do przodu, lekko obracajac go, dopoki nie zostanie ustawiony w korpusie silnika. Ustaw néz do ciecia na $limaka
krawedziami tnqrg/ml na zewnarz.. Ustaw kratke do mielenia grubego.
2. Wez nasadke do robienia kietbasek i ustaw ja na osi $limaka w taki sposob, aby zaczepy weszly w otwory.
Trz%mg%c nasadke mocno dokre¢ pierscien mocujacy nie przeciagajac go.
PRZYGOTOWANIE KEBBE
1. Aby przygotowaé masankg do gotowania kebbe, nalezy wyjaé .néz\i/\})erforowany dysk z bloku roboczego. Ustaw $limak diuga osig do przodu,
lekko obracajac go, dopoki nie zostanie ustalony w obudowie silnika. Wez nasadke do robienia kebbe i ustaw ja na osi $limaka w taki sposéb, aby
zaczepy weszly w otwory. o ) ) o
2. Trzymajac nasadke mocno dokre¢ pierscien mocumc? nie przeciagajac go.
3. Pokroj ¢! Iindr{czne rurki, przygotuj kebbe i smaz w gtebokim ttuszczu.
UWAGA: Nasadka do gotowania kebbe uzywana jest tylko z przygotowanym wcze$niej farszem. Nie nalezy rozdrabnia¢ cate kawatki miesa z
wykorzystaniem _lprzy,stawki do przygotowania kebbe.
USUWANIE ZATOROW ) ) o ) . ) ) )
Jesli podczas pracy maszynki do mlgsa migso zaciglo sie wewnafrz aparatu, wytacz maszynke do migsa, wcisnij przycisk wiaczania/odigczania
w potozeniu ,OFF” (silnik njnas?/nki 0 migsa powinien przerwac pr_ace&. Przestaw przycisk trybu pracy w pozycje ,R” (rewers). A nastepnie
przestaw przycisk wigczenia/odtaczenia w pozycje ,R” 8ewers) - §limak zacznie sig obraca¢ w kierunku przeciwnym (rewers), i problem bedzie
rozwigzany.
Po us&niec){u zatknigcia zwr6¢ przycisk w pozycje robocza i mozna kontynuowag prace, jak zwykle.
Jedli zatknigcie zostato, wytacz maszynke do migsa z sieci, zdejmij i usun zatkniecie recznie.
Uwagal! Funkcja rewers jest ugwana wytacznie podczas pracy maszynki do migsa w trybie przygotowania farszu.
ROZBIERANIE MASZYNKI DO MIESA
Upewnij sig, ze silnik catkowicie si¢ zatrzymal, a nastepnie odtgcz maszynkiﬂdo migsa od zrodfa zasilania.
Aby rozebra¢ maszynke do miesa, wykonaj procedure opisang w rozdziale "Montaz" w odwrotnej koltg'noéci. Przed tym, jak zdja¢ komore, nacisnij
éJrzycisk zdejmowania komory maszynki do miesa. Nastepnie odtacz komore od obudowy maszynki do migsa. Jesli nie mozesz odkreci¢ nakretke
ociskowa recznie, uzyj do tego narzedzia. ) ) )
Aby tatwo oddzieli¢ kratke, umies¢ Srubokret migdzy kratkg a komora maszynki do migsa, a nastepnie odchyl kratke za pomoca $rubokreta.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowa¢ przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania

fadunkéw, co zabezpiecza jego cato$¢ i/albo cato$¢ opakowywania a takze jego pozniejsza bezpieczng eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia

na wstrﬁ@y Bodczas zatadunku i roztadunku. . i . o . . .

CZYSTKA, UWAGA! Nigdy nie nalezy my¢ czesci urzadzenia w zmywarce. Nie uzywaj chemikaliow ani materiatow $ciernych.

Po uzyciu i przed czyszczeniem wyjmij wiyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie ostyPnie. Przed czyszczeniem, wylacz przycisk ON / OFF ,OFF” (silnik
szlifierka musi przerwac prace) i wﬁqczyé urzadzenie z sieci. Zdemontuj maszyne do mielenia miesa

i usun wszelkie resztki produktow. Nie umieszczaj urzadzenia w wodzie. Nie my¢ urzadzenia woda. Do czyszczenia wnitrza i na zewnatrz urzadzenia oraz
panelu sterowania uzyj miekkiej, wilgotnej szmatki. Zastosowanie detergentéw do mycia naczyn, migkkiej zasobnik gabki do $rodkéw czyszczacych popychacz
startowych krat $rubowych szyi nakretki moculace&, noz tnacy i dysz zawarty w urzadzeniu.Dobrze sptucz, wytrzyj i wysusz wszystkie czésci urzadzenia.
Uwazaj na czysto$¢ urzadzenia i wszystkich jego komponenfow. Przed uzé/ciem i przechowywaniem nalezy sig upewni¢, ze wszystkie cze$ci urzadzenia sa czyste
i suche. Zaleca sie smarowanie cze$ci tnacych olejem roslinnym. Przyrza naIeiK czysci¢ po kazdym uzyciu.

PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ J)rzechowywanq w pomieszczeniach zamknietych, w warunkach, ktore zaktadajizaqhowanie prezentacji produktu
i jego dalszej bezpiecznej eksploatacji. Przed przechowywaniem upewnij sig, ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria sa catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materialy opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.
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WARUNKI GWARANCJI
Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecno$ci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i
podpis sprzedawcy). Bez podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostang
zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjna nalezy okaza¢ do centrum serwisowego w catym
okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu. Okres gwaranciji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy rowniez
0 zachowanie dokumentéw potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy). Warunkiem bezptatnej obstugi gwarancyjnej
produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami instrukcji obstugi
produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia sig z produktem. Produkt jest dopuszczony do
serwisu gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwosci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i
konstrukcyjne (z wyjatkiem tych wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie
wadliwe czgéci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych, podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.

2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych |
ub komercyjnych).

3. Materiaty eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).

4. Wady powstate w wyniku przeciazenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadow, wnikania ciat obcych do produktu.

5. Produkty, ktére zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikéw.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.

8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewtasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).

10. Dokonywanie zmian technicznych.

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: Sites Electric Company Limited, Chiny.

Informacje na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym.
W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia problemow, nalezy |:| [ H [ C € @: E
—_—

skontaktowac sie z najblizszym punktem serwisowym.




Pastrati manualul de utilizare, este posibil s aveti nevoie de acesta in viitor.

Acest aparat este destinat pentru maruntirea carnii si a altor tipuri de produse.

Pentru uz casnic, nu este destinat pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare in
reteaua electrica trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

: Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

CARACTERISTICI TEHNICE

Tensiune nominala; 220-240 V . IS - P )
Frecventa nominala a curentului: 50 Hz Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — douazeci si patru luni

Consum nominal de putere: 1700 W

MASURI DE PRECAUTIE IN TIMPUL UTILIZARII

«Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizarii. Manipularea incorectéd poate duce la
deteriorarea aparatului, provoca daune materiale sau afecta sanatatea utilizatorului.

+Inainte de a Tncepe lucrul, asigurati-vé cé in interiorul aparatului nu existéd materiale de ambalare si alte obiecte stréine, ceea ce poate duce la deteriorarea
gparatului sau la incendiu.

+Inainte prima pornire, verificati daca specificatiile produsului corespund parametrilor sursei de alimentare.

+La utilizarea unui cablu prelungitor, asigurati-va ca puterea maxima admisa a cablului corespunde puterii aparatului.

+Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitéti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de cétre persoane fara
experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite sé foloseasca aparatul de catre persoana responsabila pentru
siguranta acestora.

*Folositi aparatul departe de copii. Copiii trebuie sé fie supravegheati pentru a preveni jocul cu aparatul.

+Fiti foarte atent cand copiii se afla in apropierga aparatului.

*Inspectati a{)aratul inainte de fiecare pornire. In caz de depistare a defectelor aparatului sau a cablului de alimentare, nu il porniti in nici intr-un caz.

*Nu conectati aparatul la un temporizator sau la alt dispozitiv care controleaza automat pornirile / opririle aparatului.

+Nu utilizati aparatul in incaperi cu umiditate ridicata (de exemplu, intr-o baie).

Folositi aparatul de tocat carne numai pentru a prelucra alimentele moi, dezghetate, carnea fara oase, legume si fructe fara samburi. Nu folositi niciodata
aparatul pentru a prelucra oasele si produsele solide, cum ar fi oase, nuci si seminte in coaja. Plantele radcinoase inainte de maruntire trebuie sa fie téiate
in bucati mici si inmuiate in apa timp cel putin 10 ore.

*Nu conectati aparatul in priza in timp ce utilizati alte aparate electrice.

*Nu trageti cablul de alimentare, nu il rasuciti si nu il infasurati in jurul aparatului.

*Plasati tape_lrat-ull q;e o suprafata uscata si tare. Nu instalati aparatul pe sau in apropierea unei suprafete fierbinti (de exemplu, in apropierea unui aragaz electric
sau cuptor incalzit).

-Asigur%;i-vé ca aparatul este instalat astfel incat s& nu fie obstructionate orificiile de ventilatie de pe carcasa.

+*Nu mutati aparatul in timp ce acesta functioneaza.

+Folositi manerul de transport pentru a muta aparatul de tocat carne.

+Inainte de a conecta aparatul de tocat carne la retea, asigurati-va ca comutatorul este in pozitia oprit.

+La sférsitul lucrului, odprit,i aparatul, apoi deconectati-l de fa refea si curatati-l.

*Nu scoateti aparatul din priza in timpul functionarii.

*Nu dezasamblati aparatul dacd acesta este conectat la retea. Deconectati intotdeauna aparatul inainte de asamblare, instalare a accesoriilor, demontare si
curatare. De asemenea, deconectati intotdeauna aparatul din priza atunci cand nu 1l utilizati

+Inainte de a demonta aparatul, asigurati-vé cé acesta este oprit, deconectat de la priza si ca motorul sa oprit complet.

+Nu atingeti partile mobile ale aparatului.

*ATENTIE: Marginile taietoare ale cutitului sunt ascutite. Aveti grija cand manevrati cutitul.

+Nu introduceti obiecte metalice sau alte obiecte in tava de alimentare.

+Impingeti produsele alimentare in tubul de alimentare numai cu impingatorul prevazut. Este interzisa impingerea produselor cu degetele sau alte obiecte.
+Nu I3sati parul, esarfa sau alte obiecte sé atérne peste aparat in timpul utilizarii aparatului.

+Daca rotirea melcului aparatului de tocat s-a oprit sau este dificila, deconectati mai intai aparatul si apoi curétati melcul si cutitul de produsele care blocheaza
miscarea. R

*Este interzisa pornirea rotirii inverse (revers), pana cand rotatia direct a surubului nu s-a oprit complet. In caz contrar, aparatul poate incepe sa produca
zgomote neobisnuite, sa vibreze, sa se formeze scantei, ceea ce poate duce |a deteriorarea aparatului de tocat carne.

«Utilizati aparatul numai pentru prelucrarea alimentelor. Este interzisa maruntirea produselor solide.

+La sférsitul operatiunii, o cantitate mica de produse poate rémane in camera aparatului de tocat came, ceea ce nu reprezintd o defectiune. Praf de metal
negru poate adera la reziduurile produsului. Nu mancati resturile, aruncati-le.

+Nu supraincarcati aparatul de tocat carne. In caz de infundare, ogri;i imediat aparatul de tocat carne si curatati surubul si cutitul de resturile produsului.
+Timpul de functionare continué a aparatului de tocat carne nu trebule sa depéseasca 10 minute. Faceti pauze pentru a permite motorului s& se raceasca.
+Daca protectia impotriva supraincalzirii motorului sa declansat, nu poriti aparatul pana cand acesta nu se raceste complet.

*Mentineti intotdeauna carcasa si accesoriile uscate si curate!

+Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse fn ansambiu.

+Atentie! In timpul primei porniri, aparatul poate produce un miros neplacut de scrum. Acest lucru este normal si este asociat cu arderea uleiului de la fabrica!
ATENTIE: Nerespectarea masurilor de precautie poate duce la deteriorarea aparatului, vatamarea, socul electric, scurtcircuitul sau incendiul.

UTILIZAREA
ATENTIE!
Nu folositi discuri sau cutite cu.0 muchie de lucru deterioratd, acoperite cu coroziune sau contaminate.
Pregatirea pentru functionare. Inainte de prima utilizare a aparatului de tocat carne, spalati cu atentie toate piesele aparatului de tocat carne care
intrd in contact cu produsele si apoi stergeti-le. ;
ASAMBLAREA APARATULUI DE TOCAT CARNE PENTRU PREGATIREA CARNEI TOCATE
1. Tiné%nd camera aparatului de tocat carne, introduceti-o in orificiul de fixare pe carcasé si rotiti-o in sens invers acelor de ceasornic pana cand
se va fixa.
2. Dupa apasarea butonului de fixare, rotiti camera aparatului de tocat carne pana cand auziti un clic. Acum, carcasa aparatului de tocat carne
este bine fixatd pe carcasa sau. Clatinati usor camera aparatului de tocat carne pentru a va asigura ca este bine fixata.
3. Introduceti melcul in camera aparatului de tocat came cu capatul lung in interior. Rasuciti usor melcul pentru fixarea acestuia in carcasa
aparatului de tocat carne.
4. Instalati cutitul pe melc cu partea téietoare spre exterior. Dacd cutitul este instalat incorect, carnea nu va fi maruntita.
5. Instalafi discul de tocat grosier sau mediu dup cutit, asigurati-va ca proeminentele din camera coincid cu cele a discului.
6. Tinand discul (Frin apasarea in centru) cu un deget, strangeti strans piulita de strangere cu cealalta mana. Nu strangeti prea tare piulita.
7. Deasupra tubului de alimentare a camerei aparaului de tocat carne, instalati tava de alimentare si fixati-o.



ROMANA

ATENTIE!
Nu folositi discuri sau cutite cu 0 muchie de lucru deteriorata, acoperite cu coroziune sau contaminate. ) )
Pregatirea pentru functionare. Inainte de prima utilizare a aparatului de tocat carne, spalati cu atentie toate piesele aparatului de tocat carne care
intrd in contact cu produsele si apoi stergeti-le. .
ASAMBLAREA APARATULUI DE TOCAT CARNE PENTRU PREGATIREA CARNEI TOCATE ) )
1. Tlné%nd camera aparatului de tocat carne, introduceti-o in orificiul de fixare pe carcasé si rotiti-o in sens invers acelor de ceasornic pana cand
se va fixa.
2. Dupa apasarea butonului de fixare, rotiti camera aparatului de tocat carne pana cand auziti un clic. Acum, carcasa aparatului de tocat carne
este bine fixatd pe carcasa sau. Clatinati usor camera aparatului de tocat carne pentru a va asigura ca este bine fixata.
3. Introduceti melcul in camera aparatului de tocat carme cu capatul lung in interior. Rasuciti usor melcul pentru fixarea acestuia in carcasa
aparatului de tocat carne.
4. Instalati cutitul pe melc cu partea téietoare spre exterior. Dacd cutitul este instalat incorect, camea nu va fi maruntita.
5. Instalafi discul de tocat grosier sau mediu dupa cutit, asigurati-va ca proeminentele din camera coincid cu cele a discului.
6. Tinand discul (Frjn apasarea in centru) cu un deget, strangeti strans piulita de strangere cu cealalta mana. Nu strangeti prea tare piulita.
7. Deasupra tubului de alimentare a camerei aparatului de tocat came, instalati tava de alimentare si fixati-o.
PREPARAREA CARNEI TOCATE
Instalati aparatul de tocat carne pe o suprafata solida si uniforma. Asigurati-va ca aerul poate patrunde liber in partea inferioara si partile laterale
ale carcasei motorului pentru a asigura o ventilatie suficientd.
(’io?vectagi aparatul de tocat came la reteaua de alimentare. Puneti bucatile de carne pregatite pe tava de alimentare.
ota: R
+ Alegeti carne fara grasime. Indepartati toate oasele, cartilajul si tendoanele.
+ Taiati carnea in bucati de aproximativ 2cm*2cm*6cm in asa fel incét sa treaca liber prin gura de alimentare.
Nota: Se recomanda utilizarea unui disc grosier pentru tocarea primara a carnii. Pentru a pregati anumite feluri de mancare, carnea trebuie sa fie
tocata de doua ori.
Atentie! Nu tocati carnea congelata.
Rotiti butonul de comutare a modurilor de functionare si butonul pornire / oprire in pozitia "ON". Apasati usor cu ajutorul J)resatorului bucétile de
carne tTntglura de alimentare. La sfarsitul lucrului, rotiti butonul de pomire / oprire in pozitia "OFF", deconectati aparatul de tocat came de la retea
si curatati-I. R
PREPARAREA CARNATILOR
Pentru a pregati aparatul de tocat carne pentru prepararea carnatilor, este necesar sa efectuati urmatorii pasi:
1. Instalati melcul cu axa longitudinalé fnainte, rotindu-l usor pana cand este fixat in carcasa motorului. Instalati cutitul de téiere pe melc cu marginile
de taiere spre exterior. Instalati discul pentru tocarea grosiera.
2. Luati accesoriul pentru prepararea carnatilor si puneti-| pe axul melcului astfel incat proeminentele sa intre in caneluri.
Tinand accesoriul, strangeti bine inelul de fixare; fara a il strange prea tare.
PREPARAREA KIBBE
1. Pentru aparatul de tocat came pentru prepararea kibbe, este necesar sa scoateti cutitul de taiere si discul perforat din unitatea de lucru. Instalati
melcul cu axa longitudinald fnainte, rotindu-| usor pana cand este fixat in carcasa motorului. Luati accesoriul pentru prepararea kibbe si puneti-| pe
axul melcului astfel incat proeminentele sa intre in caneluri.
2. Tinand accesoriul, strangeti bine inelul de fixare, fara a il strange prea tare.
3. Taiati tuburile cilindrice, pregatiti kibbe si prajitii in friteuza.
ATEtNTll(I'Eb: baccesoriul pentru prepararea kibbe se utilizeaza numai cu carnea tocaté in prealabil. Nu tocati bucétile intregi de carne folosind accesoriul
pentru kibbe.

ELIMINAREA INFUNDARILOR

Dacé in timpil lucrului carnea este blocaté in interiorul camerei, opriti aparatul de tocat carnea, comutati butonul de pornire / oprire in pozitia "OFF"
(motorul aparatului de tocat nu trebuie sé functioneze). Rotiti butonul de comutare la "R" (invers). Apoi mutati butonul de pornire / oprire in pozitia
'R" (inversd) - melcul va incepe sd se roteasca in directia inversd, iar infundarea va fi eliminata.

Dupa eliminarea infundérilor, intoarceti butoanele in pozitia de lucru si puteti continua ca de obicei.

Daca infundrile nu sunt eliminate, deconectati aparatul de tocat camea de la retea, dezasamblati si eliminati infundarile manual.

Atentie! Functia inversd este utilizata exclusiv atunci cand aparatul de tocat carnea functioneaza in modul de preparare carnii tocate.

DEMONTAREA APARATULUI DE TOCAT CARNE )

Asigurati-va ca motorul sa oprit complet, apoi deconectati aparatul de tocat de la retea. .

Pentru a dezasambla aparatul de tocat carne, urmati procedura descrisé in sectiunea "Asamblare” in ordine inversa. Inainte de a indepérta camera,
apasati butonul de indepértare a camerii aparatului de tocat carne. Apoi, deconectati camera de la carcasa aparatului de tocat carne. Daca nu puteti
desuruba manual piulita de fixare, utilizati unelte pentru a face acest lucru.

Pentru a demonta usor discul de tocat, puneti o surubelnita intre disc si camera de tocat si apoi glisati discul cu o surubelnita.

TRANSPORT, CURATARE $| DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a marfii care asigura pastrarea
grodusqluiﬁi / sau a ambalajului si functionarea sigura a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor
e manipulare.
CURATARE.
ATENTIE! Nu spalati niciodata componentele aparatului in masina de spalat vase. Nu utilizati substante chimice sau substante abrazive.
Pupa utilizare si inainte de curatare, scoateti stecherul din priza si asteptati ca aparatul sé se raceasca. . o
Inainte de curatare, rotiti butonul de pornire / oprire in pozitia ,OFF* (motorul aparatului de tocat came sa se opreasca din lucru) si opriti aparatul
de la retea. Dezasamblati aparatul de tocat came si eliminati orice produs rdmas. o ) . o
Nu scufundati aparatul in apa. Nu splati aparatul cu apa. Utilizati o carpa moale si umeda pentru a curéta interiorul si exteriorul aparatului si
panoul de comanda.
Utilizati un detergent de spélat vase, un burete moale pentru a curata tava de alimentare, presatorul, gura de alimentare, melcul, discurile, piulita
de fixare, cutitul de taiere si dispozitivele din ansamblu.
Clatiti bine, stergeti si uscati toate partile aparatului.
Asigurati-va c& aparatul si toate componentele acestuia sunt curate.
Inainte de utilizare si depozitare, asigurati-va ca toate partile aparatului sunt curate si uscate.
Se recomanda lubrifierea pieselor de taiere cu ulei vegetal.
Aparatul trebuie curatat dupé fiecare utilizare.



DEPOZITARE. Aparatul trebuie s fie stocat in incapere inchisd, in conditii care presupun péstrarea produsului si functionarea sigura a acestuia
in continuare. Asigurati-vé ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementarile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.

CONDITII DE GARANTIE

Cénd cumparati aparatul, cereti In prezenta dumneavoastra sa fie verificat si sé fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale,
data vanzarii si semnatura vanzatorului).

Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici
o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioada de garantie. Produsul
este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumpérator. De asemenea, va
cerem s& pastrati documentele care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casé).

Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corectd, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din
instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii neglijente.

Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posib@.

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decat cele enumerate in ,Garantia nu acpperé“z, identificate fn timpul
perloadet[ de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza sa fie inlocuite gratuit in centrul de service

in garantie.

GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, fn scopuri industriale sau comerciale).
3. Consumabile si accesorii.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte straine
in produs.

5. Deteriorarile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorérile cauzate prin modificarea designului produsului de cétre utilizator sau inlocuirea necalificatd a componentelor sale.

7. Incdlcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta a tensiunii de retea (daca este necesar).

9. Introducerea modificarilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte).

Producétor: Sites Electric Company Limited, RPC |:| [H[ c € @ E
—_—

Pentru informatii privind data fabricérii, consultati ambalajul. . . . . . .
Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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